
 

       

 
 

 

 

 

2013 年 11 月 1 日 

ホテル日航東京 
 

～ホテル日航東京 全館フェア「World Winter Cruise」～ 

クリスマスケーキ＆クリスマスブレッド発売 
2013 年 11 月 1 日（金） 

http://www.hnt.co.jp/shop.html 

■シャンパーニュを贅沢に使ったクリスマスケーキ「ムース・ド・シャンパーニュ」 

■ナッツやドライフルーツたっぷりの「シュトーレン」 
 

ホテル日航東京（東京都港区 総支配人：本中野 真）は、館内の至るところにクリスマスの妖精“トントゥ”をディスプレイし、全館

フェア「World Winter Cruise」を、2013 年 11 月 1 日（金）から 12 月 25 日（水）まで開催いたします。ホテルショップ「プレミアムパ

レット」では、クリスマスケーキケーキ 3 種類をとクリスマスブレッド 3 種類、全 6 種類を 2013 年 11 月 1 日（金）～12 月 25 日（水）ま

で期間限定で販売いたします。 
 

今年は新たに、シャンパーニュを贅沢に使ったクリスマスケーキ「ムース・ド・シャンパーニュ」を発売します。甘酸っぱい赤すぐり

のムースとジュレのまわりをホワイトチョコレートでコーディングし、シャンパーニュの華やかな香りが広がる大人のケーキです。また、

大粒イチゴと甘さ控えめの生クリームを使用したクリスマスの定番「ガトーフレーズ」や、濃厚チョコレートの豊かな味わいとオレンジ

の香りのハーモニーが愉しめる「ブッシュ・ド・ノエル」もご用意いたしました。今年から「ブッシュ・ド・ノエル」のみ、ご自宅まで冷凍

でお届けいたします。 
 

ドイツではクリスマスの 4 週間前から食べる習慣があるという「シュトーレン」は、ナッツやドライフルーツをたっぷり詰め込み、しっ

とり焼き上げました。クルミ・チョコレート・バーボンウイスキーに漬けたクランベリーを使ってチョコレートでコーティングした大人のブ

レッド「ダニエルクーヘン」、チョコレートとオレンジピールを練りこんだリース型のブレッドなど、毎年ご好評いただいているホテルメ

イドの味わいをぜひご堪能ください。 

 

■クリスマスケーキ＆クリスマスブレッド 概要 

販 売 期 間 ： 2013 年 12 月 20 日（金）～12 月 25 日（水） 

予 約 期 間 ： 2013 年 11 月 1 日（金）～12 月 18 日（水）  

 ※冷凍ケーキをご予約の場合は 12 月 16 日（月）まで 

予 約 方 法 ： ①プレミアムパレット店頭 

②予約専用Web サイト  

③電話、メール、FAX でのご注文 

販 売 場 所 ： 2F ホテルショップ「プレミアムパレット」 

営 業 時 間 ： 10：00～20：00 

ご予約・お問合せ： 2F ホテルショップ「プレミアムパレット」 Tel.03-5500-5597  

 

 

＜クリスマスケーキ＞  ＜クリスマスブレッド＞  

○ガトーフレーズ（12ｃｍ） 3,990 円／

（15ｃｍ） 4,725 円 

大粒のイチゴと甘さ控えめの生クリーム

と、しっとりと口どけのよいスポンジが最

高の相性です。思い出にのこるクリスマ

スを演出する定番の一品です。 

 

 ○シュトーレン（化粧箱入り） 

1,575 円 

ナッツとドライフルーツがたっ

ぷり詰まった発酵菓子パン。 

本場ドイツでは、クリスマスの

4 週間前から少しずつ食べる

習慣があります。 

 

 

○ブッシュ・ド・ノエル（13ｃｍ×9ｃｍ） 

3,990 円  

濃厚なミルクチョコレートムースの中に

甘酸っぱいオレンジクリームを入れ、ダ

ックワーズとサブレの相性も抜群のケー

キです。お子様にもおすすめのクリスマ

スノエルです。 

 ○ダニエルクーヘン  

2,100 円 

クルミ・チョコレート・バーボン

ウイスキーに漬けたクランベリ

ーを使用したちょっと大人の

焼き菓子風パンです。 
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○シャンパーニュ・ケーキ（15ｃｍ） 

4,725 円 

シャンパーニュを贅沢にムースに使用

し、中には甘酸っぱい赤すぐりのムー

スとジュレを入れ、まわりをホワイトチョ

コレートでコーティングしました。華や

かな香りがふわっと広がる大人のケー

キです。 
※アルコール濃度 10～12％です。アルコー

ルに弱い方はご注意ください。 

 ○リース 840 円 

リース型のオリジナル菓子パ

ン。卵・バター・ハチミツの生

地に、チョコレートとオレンジ

ピールを練り込み、香り高く

仕上げました。香ばしいアー

モンドをトッピング。 

 

 

 

 

～ホテルショップ「プレミアムパレット」 新作ブレッド 2 種～ 

○クリスピーチーズ 315 円 

サクサクの生地にゴーダチーズをのせて焼き上げました。 

 

○かのこ豆 315 円 

くるみを練りこんだ生地に小豆、大手
おおて

亡
ぼう

、うぐいす豆の 3 種類のかのこ豆を

つつみ込んで、和のテイストに仕上げました。  

 

※価格は、全て消費税込。 

 

＜ホテルショップ「プレミアムパレット」＞   

素材、製法にこだわり抜いたホテルメイドのスイーツ＆ブレッド、高品質のアメニ

ティグッズをはじめ、ホテル日航東京のオリジナル商品を取り揃えた「プレミアム

パレット」。まるで白いパレットに散りばめられた色とりどりの色彩のように、訪れる

たびに新鮮で、わくわくと心弾むショッピングをお愉しみいただけます。 

 

 

 

 

■ホテル日航東京 

名 称 ： ホテル日航東京 

代 表 者 ： 総支配人 本中野 真 

所 在 地 ： 〒135－8625 東京都港区台場1-9-1  Tel 03-5500-5500（代表） 

客 室 数 ： 453室 （全室バルコニー付） 

ア ク セ ス ： 新交通ゆりかもめ「台場」駅直結。 

 

 

＜ホテル日航東京に関する一般の方からのお問合せ/ご掲載用お問合せ＞ 

Tel:03-5500-5500（代表） Fax：03-5500-5516 HP: http://www.hnt.co.jp/ 

http://www.hnt.co.jp/

