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株式会社 永谷園（社長：五十嵐 仁、東京都港区）は、親子丼発祥の店として知られる人形町・鳥料理専門店

「玉ひで」監修のもと開発したお湯を注ぐだけのカップスープ「人形町 玉ひで監修 鶏スープ」（税抜 110 円）を、

2021年 11月 22日（月）より、セブンイレブン(東日本エリア)にて数量限定で発売いたします。 

商品特長 

・人形町「玉ひで」8代目店主監修 

・すっきりとした味わいの鶏スープです。 

・お湯を注ぐだけのカップタイプなので、手軽にお召し上

がりいただけます。 

・かき玉子、ねぎの具入りです。 

・化学調味料不使用 

人形町「玉ひで」について 

  創業宝暦 10 年(1760 年)、「一子相伝」秘伝の味を受

け継ぎ 260余年。「すきやき」の原型である「鳥すき」や親

子丼発祥の店として有名な鳥料理専門店です。 

 

 

商品概要 

 

 

 

 

 

 

 

お問い合わせ先 

お客様からのお問い合わせ先  ： ㈱永谷園 お客様相談室        Ｔｅｌ．０１２０－９１９－４５４ 

報道各位からのお問い合わせ先 ： ㈱永谷園ホールディングス 広報部 Ｔｅｌ．０３－３４３２－２５１９ 

 
 

広報部 〒105-8448東京都港区西新橋 2-36-1  

TEL:03-3432-2519  MAIL:nagatanien-pr@nagatanien.co.jp 

商 品 名 人形町 玉ひで監修 鶏スープ 

表示内容量 9.4g 

荷 姿 6P×10B 

希望小売価格 税抜 110円 

賞 味 期 間 12 ヵ月 

発 売 地 区 セブンイレブン 東日本エリア 

発売年月日 2021年 11月 22日（月） 

ＮＥＷＳ 

名店監修の味わいがカップスープで楽しめる 

『親子丼発祥の店［人形町「玉ひで」監修］鶏スープ』 

セブンイレブン(東日本エリア)にて発売 

数 量 限 定 


