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讃岐うどんで味わう、個性際立つ 

つけ麺３種が新登場！ボリューム満点！ 

「ゆず牛肉つけ麺」  

「魚介豚骨つけ麺」 「辛魚豚骨つけ麺」 

全国のはなまるうどんで、３月２７日(木)より期間限定販売 

 
讃岐うどんチェーン「はなまるうどん」を展開する株式会社はなまる（本社：香川県高松市 代表取締役社長：前田

良博）は、2025 年 3 月 27 日(木)より、全国(※一部店舗除く)のはなまるうどんにて、「ゆず牛肉つけ麺」「魚介豚骨つ

け麺」「辛魚豚骨つけ麺」を期間限定発売いたします。 

※公式ニュースサイト    https://www.hanamaruudon.com/news/2025/0327-7347.html 

 

 

■香り・旨味・辛味、それぞれの個性を楽しむボリュームたっぷりの讃岐うどん、つけ麺３種 

香り立つ旨味「ゆず牛肉つけ麺」、芳醇なコク「魚介豚骨つけ麺」、旨辛い刺激「辛魚豚骨つけ麺」を、3 月 27 日

(木)より 5 月初旬（予定）まで、期間限定で発売いたします。 

「ゆず牛肉つけ麺」は、玉ねぎと一緒に甘辛く煮た牛肉をたっぷりと盛り付けています。かけだしとつけだしを合わ

せた温かいだしは、さっぱりとしたゆず、香り高いごま油で仕上げています。ゆずとごま油の風味豊かなだしと、表面

https://www.hanamaruudon.com/news/2025/0327-7347.html


はソフトで中心部は弾力が強い、コシのある讃岐うどんと甘辛い牛肉との相性がよく、食欲をそそります。 

「魚介豚骨つけ麺」は、専門店級の魚介の旨味と豚骨の濃厚なとろみのつけだしが特徴です。ボリュームたっぷり

の豚肉、魚の旨みが凝縮された魚粉、シャキシャキの食感が楽しめるメンマをトッピングしています。いわし煮干しと

さば節を合わせた濃厚な旨みが際立つ魚粉が味のアクセントになっています。いわし煮干し、さば節、かつお節から

とっただしと豚骨スープを合せた濃厚で芳醇なコクが特徴の温かいつけだしがうどんによく絡みます。さっぱりとした

イメージが強い讃岐うどんですが、濃厚なだしで食べるのもまた期待を裏切らないおいしさです。 

「辛魚豚骨つけ麺」は、２種類の魚を使った魚粉に、粉唐辛子をブレンドしたオリジナルスパイスをたっぷりとトッピ

ングしています。インパクトのある辛さと旨さを両立させた旨辛い刺激がやみつきになる、辛いもの好きにはたまらな

い一杯です。 

 

■お好みに合わせた楽しみ方、温かいつけだし×選べる麺（温・冷） 

つけ麺は麺のおいしさをよりストレートに感じていただけます。讃岐うどんの特長であるつるっとした喉ごしのよさ

やもちもちとした弾力など、麺のおいしさを存分に味わっていただけます。 

どのつけ麺もお好みで、冷やした麺または温めた麺のどちらかをお選びいただけます。つけだしは温かいものとな

ります。 

 

■お好きなものを追加するのもおススメです！ 

お好みで「ライス」や「おにぎり」を追加して、おじや風の締めご飯を楽しんでいただくのもおススメです。さらに、肉

をもっともっと食べたいという肉好きの方には、牛肉や塩豚を追加することもできます。 

 

テイクアウトも可能ですので、ご自宅でもお楽しみいただけます。 

この機会に讃岐うどんの個性派つけ麺をぜひご賞味ください！ 

 

 

 

 

 

ゆず牛肉つけ麺 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

魚介豚骨つけ麺 

辛魚豚骨つけ麺 



 

《商品概要》 

フ ェ ア 名 称 つけ麺フェア 

販 売 店 舗 全国の「はなまるうどん」 ※一部店舗を除きます 

販 売 期 間 2025 年 3 月 27 日（木）～5 月初旬 

商 品 価 格 ゆず牛肉つけ麺 （小）740 円 (中)900 円、魚介豚骨つけ麺 （小）740 円 （中）900 円、 

  辛魚豚骨つけ麺 （小）740 円 (中)900 円 

  ライス小 220 円、おにぎり 各種 160 円～、 

  追加牛肉 420 円、追加塩豚 360 円 

   ※すべて税込価格  

   ※店内飲食・テイクアウト同一価格 

   ※テイクアウトはうどん 1 杯につき容器代 30 円を頂戴いたします 

   ※一部店舗及びデリバリーでは価格が異なります 

テ イ ク ア ウ ト 可 

モバイルオーダー 可 ※実施店舗  https://www.hanamaruudon.com/mobileorder/ 
 

 

はなまるでは「みんなに、おいしい驚きを。」を掲げ、今後もお客様においしさと驚きを提供する商品・サービスをお届

けしてまいります 

                                                                                                   

                                                                                                   

                                                                                                   

                                                                                                   

                                                                                                   

 

 

 

 

 

～ 報道関係者のお問い合わせ先 ～ 
株式会社はなまる 

マーケティング本部 販売戦略部 広報 清水 
TEL 03‐5651‐8701  

hanamaru-pr@hanamaru.com 

 

～ お客様のお問い合わせ先 ～ 
株式会社はなまる 

お客様相談室 TEL 0120‐292‐870 
（受付時間 9:00～16:00） 

https://www.hanamaruudon.com/contact 

https://www.hanamaruudon.com/mobileorder/
https://www.hanamaruudon.com/contact

