
和食さと 暑い夏にぴったり♪『涼麺祭り』スタート!!

‐News Release‐

■和食さと さっぱりと冷たい麺で暑い夏を乗り切りましょう!! 「涼麺祭り」スタートです♪

国内２０７店舗を展開する和食ファミリーレストラン「和食さと」では、７月１２日(月)より期間限定の「涼麺祭り」がスタートしました。

夏にぴったりの冷たいそばやうどんなど、和食さとで人気の麺メニューと、夏のにぎり寿司(３貫)やまぐろ山かけ丼などのごはん商品を

組み合わせたお得な「涼麺祭り」限定セットを販売中です。「山かけ月見そば」や「彩り海老天おろしうどん」など３種類の「麺メニュー」と

３種類の「お寿司/ごはんメニュー」は組み合わせ自由なので、自分好みの料理やその日の気分でお選びいただけます。そして、

夏限定の逸品メニューとして「長芋の山かけまぐろ２９９円(税込３２８円)」や「岩だこの唐揚げ２９９円(税込３２８円) 」など、夏の季節

にぴったりの追加の一品もご用意しています。このお得な機会に、さとの「涼麺祭り」で、是非「涼」を感じながらお料理をお楽しみください。

＜お問い合わせ先＞サトフードサービス株式会社 和食さとマーケティング部
(担当) 山口・宮川 TEL:０７０-１３０５-６１１４ E-mail : hanbaisokusin@sato-rs.jp

オフィシャルHP ： https://sato-res.com/sato/

【販売概要】

■対象店舗 和食さと全店 （２０７店舗）

※湊川店(兵庫)では未実施。

■販売予定 ７月１２日(月)～ 終了時期未定

冷たいおそばとお寿司のお得なセットが新登場♪999円(税込1,098円)

２０２１年７月１３日
サトフードサービス株式会社

※食材の状況により商品内容、食器等が異なる場合があります。

※本キャンペーンは予告なく変更・休止する場合があります。

【販売期間】 2021年7月12日(月) ～

■さとのこだわり二八そば、自慢のうどん

和食さとのそばは、石臼挽きのそば粉を使用し、風味と

食感にこだわった二八そばを使っています。今の暑い

季節は冷たいおそばがおすすめで、氷でしっかりと

締めたおそばをさっぱりとお楽しみください。そして、さと

特製のうどんは、ツルツルと滑らかな舌触りとモチモチ

食感が特徴で、冷たいおうどんもより美味しくお召し

上がりいただけます。めんつゆもかつおのコクが利いた、

さと特製のつゆを使用!!

※コロナ感染防止による時短要請等に伴い販売内容など変更する場合があります。詳しくはHP等をご確認ください。

■商品紹介

・夏の山かけ月見そば/うどんセット ９９９円(税込１,０９８円)

→とろろ芋、卵黄の月見だれに二八そばがぴったり。

・梅おろしそば/うどんセット ９９９円(税込１,０９８円)

→南高梅使用の梅おろしと梅干しでさっぱりと。

・彩り海老天おろしうどん/そばセット １,０９９円(税込１,２０８円)

→自慢の海老天２尾とたっぷり大根おろし。

<寿司/ごはん類> 単品３９９円(税込４３８円)

・夏のにぎり３貫、ミニまぐろ山かけ丼、ミニ華ちらし

(例)

山かけ月見そば（税込）９８８円＋夏のにぎり３貫（税込）４３８円

通常価格(税込)１,４２６円 ⇒ 涼麺祭り特別価格 (税込) １,０９８円

⇒涼麺祭りのお得セットで３２８円お得に!!


