
 

 

 

 

 

 

 

２ ０ ２ ０ 年 ２ 月 ２ ５ 日  

東日本旅客鉄道株式会社東京支社 

株 式 会 社 Ｊ Ｒ東 日 本 商 事 

株式会社ＪＲ東日本リテールネット 

      

２０２０年２月２５日、ヴィーガン・ムスリムフレンドリーな 

「Plant Based（プラントベース）」を東京駅から展開！ 
～フードダイバーシティの実現に向けたプラットフォームを構築します～ 

     
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

１ 「Plant Based（プラントベース）」について 

（１）コンセプト 

「日本品質の美味しい品」を世界中のすべての方と共に楽しみたい 

 

（２）ロゴマーク 

葉や穀物をベースに植物性原材料のみで作られたことを表しています。二つの 

  葉で包み込むようなデザインは、多様な生き方・考え方を受け入れる「やさし 

  さ」をイメージし、日本の品質の高さを感じていただきたく JAPAN QUALITY を日 

の丸と共に表現しています。 

ＪＲ東日本グループが選定した商品にのみ、「Plant Based」商品としてロゴマ   

ークをつけています。 

 

（３）基準 

①動物性食材（乳製品、卵含む）、②動物性の骨等で精製した砂糖、③はちみつ、④アルコールは 

使用しません。なお、植物性由来であることを、箱にピクトグラムで表示しています。 

 

 

 

 

 

※１ 「GMO」については該当する商品のみに表示  

※２ 「VEGAN SUGAR」とは動物性の骨等で精製されていない砂糖を示す 

○ 東日本旅客鉄道株式会社東京支社、株式会社ＪＲ東日本商事および株式会社ＪＲ東日本リテー

ルネットは、訪日外国人のお客さまが増加する中、ヴィーガンやムスリム等の食にこだわりの

ある方々にも日本の食文化を楽しんでもらいたいとの想いを込め、「Plant Based（プラントベ

ース）」を展開します。 

○ 第１弾として、東京土産の製菓メーカー３社と連携し、植物性由来の原材料だけで作ったお菓

子シリーズを２月２５日（火）から、東京駅新幹線南のりかえ口前の臨時販売スペース等で発

売します。 

○ フードダイバーシティの取り組みを日本の玄関口である東京駅から展開していくことで、お客

さまがより快適に日本をご旅行できるプラットフォームを整えていきます。 

○  

※１ 
※２ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

２ 第１弾「Plant Based」お菓子シリーズの発売について 

（１） 主な販売商品と販売開始日 

① 東京カンパネラ ブラウン （製造 ㈱アイル） 

販売開始日：２０２０年２月２５日（火） 

 

② Boule de Rouge （製造 ㈱ガトー・ド・ボワイヤージュ） 

販売開始日：２０２０年２月２５日（火） 

 

③ 東京ばな奈 「見ぃつけたっ」 

アーモンドキャラメルサンド （製造 ㈱グレープストーン） 

販売開始日：２０２０年３月１５日（日）より販売予定 

 

（２） 販売箇所   

・東京駅新幹線南のりかえ口前 臨時販売スペース 

※ 臨時販売スペースでの販売は５月中旬まで 

・のもの東京店 

・その他東京駅構内店舗等で販売予定 

 

（３）Web ページ ： https://www.ejrt.co.jp/plantbased/en  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【報道機関お問合せ先】 

東日本旅客鉄道株式会社 東京支社  事業部 企画・地域共創課 TEL 03-5692-6108（担当：長井・岡崎）   

株式会社ＪＲ東日本商事 営業本部  のもの事業部        TEL 03-3299-1942（担当：内藤) 

株式会社ＪＲ東日本リテールネット デベロッパー営業部      TEL 050-3644-7841（担当：梅津・井波）     

 

本件プレスリリースは、レジャー記者クラブ、東商記者クラブにお届けしております。 

臨時販売スペース位置図 

臨時販売 

スペース 

商品イメージ 



別紙 
 

「Plant Based」商品一覧 

 

多様性を歓迎し、食にこだわりのある方にも召し上がっていただける本当に美味しいお菓子をお届けした

い。その想いを胸に、何度も試作を繰り返し完成させました。日本の誇る品質をぜひ「Plant Based」のお菓子

で体験してみてください。そして、旅の思い出をご家族やご友人と分かち合っていただけたら幸いです。 

 

（１）東京カンパネラ ブラウン 

  価格：８個入り １，２００円（税込）、１６個入り ２，４００円（税込） 

  内容：うすく焼き上げたラングドシャは、全粒粉をブレンドしたブラウン色。バターを使わない３層の生

地と乳成分フリーのチョコが味わいに軽やかさを生み出しました。奄美諸島産のさとうきび 100％の

「素焚糖（すだきとう）」を使用した、植物のやさしさから生まれた、新しい東京カンパネラです。 

製造：株式会社アイル（代表商品：東京カンパネラ等） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

（２）Las Olas シリーズ Boule de Rouge 等 ６商品 

価格：１２個入り １，２９６（税込）等 

  内容：コーティングにラズベリーパウダーを贅沢に使用したブール・ド・ルージュ。口に入れた瞬間感じ

るラズベリーの酸味と、クッキーのほんのりとした甘さが調和された一粒です。 

製造：株式会社ガトー・ド・ボワイヤージュ（代表商品：馬車道馬蹄パイ等） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

（３）東京ばな奈「見ぃつけたっ」アーモンドキャラメルサンド ※３月１５日から販売予定 

価格：４個入り ６８０円（税込）、８個入り １，２９６円（税込） 

内容：アーモンドづくしをまるごと頬ばる「おいしいヴィーガン」。香ばしいアーモンドミルク＆ほのかな

バナナの香りで炊いたコクたっぷりキャラメルに、焙煎ナッツごろごろ。アーモンド香るクッキー

生地ではさみました。 

製造：株式会社グレープストーン（代表商品：東京ばな奈等） 

 

 

 

 

 

 

 

 


