
 

                   

 

2020 年 1 月 8 日 
                                株式会社シャノアール 

 
 

 
 
 
 

 
株式会社シャノアール（本社：東京都豊島区、代表取締役社長：中村成佑)は、全国の「カフ
ェ・ベローチェ」にて、「ルビーチョコレートフェア」を 2020 年 1 月 9 日（木）より実施しま
す。 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
当フェアでは、「この冬、ルビー色に染まろう。」をテーマに、ダーク、ミルク、ホワイトに続く
第 4 のチョコレートとして注目を集める“ルビーチョコレート”を使用した商品を、期間限定で販
売します。ルビーチョコレートを溶かすことで味わいの変化を楽しむ「ラテ」、ルビー色が引き立
つオペラ仕立ての「ケーキ」、ココアビスケットの食感がアクセントのソフトクリームシェイク
「マゼリー」の 3 つの商品をラインナップしています。 
 
「ルビーチョコレートラテ」は、オリジナルのルビーチョコレートドリンクとフォームドミルク
を合わせた、フルーティーな香りが広がるラテです。別皿に添えられたルビーチョコレートをお
好みで溶かしながら、味わいの変化もお楽しみいただけます。 
「ルビーチョコレートケーキ」は、ラズベリーを加えた甘酸っぱいルビーチョコレートムース
と、ココアスポンジが美しく重なり合うオペラ仕立てに仕上げました。そのほか、甘酸っぱいル
ビーチョコレートソースとソフトクリームを合わせたシェイク「ルビーチョコレートマゼリー」
は、ココアビスケットのザクザクとした食感も楽しい一杯です。 
 
どの商品も“ルビーチョコレート”のフルーティーな酸味と、素材の甘みがバランス良くマッチす
るようこだわり、これから到来するバレンタインシーズンにもぴったりの鮮やかなルビー色が映
える商品に仕上げました。この機会に、ルビーチョコレートを使用した期間限定メニューをお試
しください。 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

カフェ・ベローチェ、「ルビーチョコレートフェア」を 1月 9日より開催！ 
話題の“ルビーチョコレート”を使った華やかなラテ、ケーキ、シェイクが新登場 

 



■「ルビーチョコレートフェア」新商品 概要 
 
【ルビーチョコレートラテ】 【ルビーチョコレートケーキ】 【ルビーチョコレートマゼリー】   
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

・販売店舗：全国のカフェ・ベローチェ 
            ※ルビーチョコレートラテについては、一部取り扱いの無い店舗がございます。 
      ※ルビーチョコレートケーキについては、神田須田町店での取扱いはございません。 
                

  ・販売期間：2020 年 1 月 9 日（木）～2020 年 3 月 31 日（火） 
   
  ・キャンペーンサイト：https://chatnoir-company.com/veloce/campaign/rubychocolate/index.html 
 

■「ルビーチョコレートフェア」商品 100 円引きクーポンが当たる！Twitter キャンペーン 

「ルビーチョコレートフェア」の開催を記念し、1 月 13 日（月）から 19 日（日）の期間限定
で、フェア商品のいずれかが 100 円引きとなるクーポンがその場で当たる Twitter キャンペー
ンを実施いたします。合計 5,000 名様にプレゼントします。 
カフェ・ベローチェ（@Chatnoirco）のアカウントをフォローし該当ツイートをリツイートす 
ると、本キャンペーンにご応募いただけます。 
   
・キャンペーン期間：2020 年 1 月 13 日（月）～1 月 19 日（日） 
・賞品：ルビーチョコレートフェア商品 100 円引きクーポン 合計 5,000 名様 

 

■「ルビーチョコレートフェア」の動画 CM を公開 

   今回の動画 CM では、ルビーの宝石からルビーチョコレートが舞い降り、鮮やかなピンク色が引き
立つ当フェアの新商品をご覧いただけます。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
  ・動画 URL：https://youtu.be/DVgmMS_fOvw 
   

 
＜ルビーチョコレートとは＞ 
ルビーカカオ豆から生まれた、まったく新しいチョコレート。ルビーのような鮮やかな色合い
と、ベリーのような甘酸っぱさが特徴です。 

 

販売価格：420 円（税込） 
 

ラズベリーを加えた甘酸っぱいルビーチョコレ

ートムースに、ココアスポンジを重ねたオペラ

仕立てのケーキです。鮮やかなピンク色が

印象的なルビーチョコレートを使用した艶

やかなコーティングを施し、ラズベリーとピス

タチオを添えました。 

販売価格：380 円（税込） 
 

ふんわりなめらな口あたりのフォームドミルク

とオリジナルのルビーチョコレートドリンクを合

わせた、フルーティーな香りが広がるラテで

す。別皿に添えられたルビーチョコレートを

お好みで溶かしながら、味わいの変化をお

楽しみください。 

販売価格：420 円（税込） 
 

オリジナルのルビーチョコレートソースとソフト

クリーム、食感のアクセントにクラッシュした

ココアビスケットをまぜ合わせました。 

ルビーチョコレートのフルーティーな酸味と甘

みが楽しめる、見た目も華やかで上品な

味わいのシェイクです。 

https://chatnoir-company.com/veloce/campaign/rubychocolate/index.html
https://youtu.be/DVgmMS_fOvw


 

 

東京都豊島区東池袋 3-1-1 サンシャイン６０ビル ４５F 

TEL 03-5928-1356  FAX 03-5928-1301    

Mail: public_relations@chatnoir-inc.com 

コーポレートサイト: https://chatnoir-company.com/ 

カフェ・ベローチェ: http://chatnoir-company.com/veloce/index.html 

公式 Twitter: https://twitter.com/ChatnoirCo 

公式 Facebook: https://www.facebook.com/ChatnoirCo 

公式 Instagram：https://www.instagram.com/cafe.veloce/ 
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