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ROYAL PARK HOTEL NEWS 

報道関係各位                                             2016.1.22 

「ジャパン・ケーキショー東京」大会会長賞受賞パティシエの新作を含む 

「バレンタインチョコレート」販売のご案内 
-バレンタインスペシャルディナーも開催- 

  

 ロイヤルパークホテル（所在地：中央区日本橋蛎殻町 2-1-1、総支配人：南 安）では、

2016年 2月 14日（日）までの期間限定で、1Fデリカテッセン「ロイヤルデリカ」にて、バ

レンタインチョコレートを販売しております。 

 

 

 今年のバレンタインチョコレートは、日本最大の洋菓子コンテスト「ジャパン・ケーキシ

ョー東京」において、2014年にコンフィズリー部門で大会会長賞を受賞した、当ホテルの

パティシエ 進士 一郎による新作チョコレートを含む全 6種をご用意いたしました。 

 愛の南京錠をイメージしたハートの「cœur（クール）」は、オリジナルの型から創り上げ

た立体的でユニークな形が特徴です。鍵などの細部までにデザインを施したこだわりのチョ

コレートで、すべてお召し上がりいただけます。ハート型の中にはフランボアのトリュフチ

ョコレートを入れ、口にした瞬間、香り高いベリーの風味が広がります。 

 

 また、色とりどりのショコラは、コンクール入賞作品の中から高評価の作品をラインナッ

プし、「Royal Park Selection」として、4個入りを 2種、8個入りを 1種ご用意いたしました。

風味豊かなチョコレートに、フルーツや落花生、柚子などのアクセントをお楽しみいただけ

ます。その他、ダイヤモンドローズとのセットや、チョコレートを贅沢に使用したバレンタ

イン期間限定のホテルブレッドなども販売するほか、ホテル内レストランではバレンタイン

スペシャルディナーを開催いたします。 

  

 

 

｢クール｣ 

左上：｢cœur（クール）｣ 、右下：｢Royal Park Selection｣ 

＜報道に関するお問い合わせ先＞ 

株式会社ロイヤルパークホテル 営業企画室 山岡、真野 

東京都中央区日本橋蛎殻町2-1-1 TEL：03－3667－1111（代） 

http://www.rph.co.jp/ 

パティシエ 進士 一郎 
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■ロイヤルパークホテル バレンタイン概要 

期 間：2016年 2月 14日（日）まで 10:00～20:00 

店 舗：1Fデリカテッセン「ロイヤルデリカ」 

 

＜バレンタインチョコレートギフト 詳細＞ 

① 「cœur（クール）」 1,500円（税込 1,620円） 

ハート型のチョコレートの中にフランボアのトリュフチョコが入っています。 

 

② 「Royal Park Selection Ⅰ」4粒入り 1,200円（税込 1,296円） 

コンクール入賞作品の中から特に評判の高いショコラをアソート。 

・パッション マンゴー バナナ ライムのキャラメル ・塩のガナッシュ 

・ピスタチオとノワゼットのプラリネ  

・フランボアのガナッシュとパートドフリュイ 

 

③ 「Royal Park Selection Ⅱ」4粒入り 1,200円（税込 1,296円） 

コンクール入賞作品の中から「和」の素材のショコラをアソート。 

・ゴマのプラリネ ・柚子風味のホワイトチョコガナッシュ 

・抹茶のガナッシュ ・落花生のガナッシュ 

 

④ 「Royal Park Selection Ⅲ」8粒入り 2,200円（税込 2,376円） 

SelectionⅠと SelectionⅡの組み合わせです。  

 

⑤ 「パレショコラ」   600円（税込 648円） 

スイートチョコレートにヘーゼルナッツ、マカダミアナッツ、アーモンド、ドライフルーツなど

を散りばめた板チョコレートです。 

 

⑥ 「ダイヤモンドローズボックスチョコレート入り」 5,000円（税込 5,400円） 

ロイヤルパークホテルのシンボルマークであるローズと SelectionⅠの組み合わせです。 

 

＜ブレッド商品＞ 

① チョコバナナブレッド ※社内パンコンテスト優勝作品 800円（税込 864円） 

② オレンジチョコレートデニッシュ   350円（税込 378円） 

 

[パティシエ 進士 一郎] 

 1992年ロイヤルパークホテル入社。入社後より当ホテルのペストリー部門の第一線で活

躍。2007年には「ジャパン・ケーキショー東京」コンフィズリー＆クッキー部門で金賞を

受賞。その後も同コンクールのコンフィズリー部門で銅賞、大会会長賞などを受賞。繊細な

味わいと、見た目にも愉しい創意工夫あふれるスイーツ作りが定評を得ている。  

 

 

 

 

 

 

＜バレンタインギフトに関する一般の方のお問い合わせ先＞ 

           1F デリカテッセン「ロイヤルデリカ」 03-3667-1111（代） 

          ホテルのデリカテッセンとして、 スイーツやホテルブレッドなどのほ

か          か、ホテルレストランの味をご家庭でお楽しみいただけるお惣菜など 

    をお持ち帰りいただけます。その他、クッキーやパウンドケーキなど         

            焼菓子や、ホテルメイドのご進物も販売しております。 

左：SelectionⅠ、右：SelectionⅡ 

SelectionⅢ 
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■バレンタインスペシャルディナーのご案内 

 ロイヤルパークホテルでは、バレンタイン期間に限り、バレンタインスペシャルディナー

をご用意しております。3日前までのご予約で、デザートプレートに「Happy Valentine」の

メッセージをお入れいたします。 

期 間：2016年 2月 10日（水）～14日（日） 

 

●20F鉄板焼「すみだ」 

価 格：お一人様 13,000円（税込 14,040円） 

[メニュー] 

・グラススパークリングワイン 

・フォアグラ 3種類のお菓子仕立て 

・シェフのおすすめスープ 

・焼き野菜 

・九州産和牛 ヒレステーキ 100g 

・御飯 味噌椀 香の物 

・ストロベリーアイスクリーム 

 タルトショコラとラング・ド・シャを添えて 

・コーヒーまたは紅茶 

 

 

●1Fコーヒーショップ「シンフォニー」 

価 格：お一人様 5,000円（税込 5,400円） 

[メニュー] 

・グラススパークリングワイン 

・一皿のおもてなし 

・生ハムにレンコンとゴボウのフライを 

 添えて オリーブソースと共に 

・ビーフサーロインステーキ  

 きのこソース フライドポテト添え 

・パンまたはライス 

・イチゴのモンブラン  

 ストロベリーアイスクリーム添え 

・コーヒーまたは紅茶 

 

【ロイヤルパークホテルについて】 

 ロイヤルパークホテルは、地上 20 階、地下 3階、客室 416 室、

1000㎡を誇る大宴会場を備え、お客様の幅広いニーズにクオリティ

の高いサービスをご提供するユニークかつデラックスなホテルとし

て、日本橋のこの地に 1989 年 に開業いたしました。 

 国賓や世界の VIPを接遇し続ける「食のロイヤルパークホテル」

として、世界の料理をテーマにしたブッフェ・ディナーイベントな

どを行うほか、昨今は、ご家族でのホテルステイをテーマとした体

験イベントなども行いご好評いただいております。 

〒103-8520 東京都中央区日本橋蛎殻町 2-1-1       

PHONE：03-3667-1111  URL：http://www.rph.co.jp/ 


