
 

報道関係者各位 

      ヒルトン成田 

      マーケティング コミュニケーションズ 

高浪・安藤・馬場 

TEL: 0476-33‐0212 

Email: marketing@hilton-narita.com 

 

【ヒルトン成田】 

「Christmas Cake Selection 2024」 

全 5 種をラインアップ 

2024 年 10 月 10 日（木）より予約受付開始 
～「シャインマスカットのショートケーキ」と「ホワイトロールケーキ」が新登場！～ 

 

 
 

【2024 年 10 月 10 日】ヒルトン成田（千葉県成田市 総支配人 中里英樹）では、10 月１0 日（木）よりクリスマスケーキの予約

受付を開始します。 

 

2024 年のクリスマスケーキは新登場となる「シャインマスカットのショートケーキ」とマスカルポーネクリームを白いスポンジでロールした

「ホワイトロールケーキ」を加えた全 5 種をご用意しております。上品な甘みと香り、ジューシーな果肉が特長のシャインマスカッ

トをトッピングし、たっぷりの生クリームでデコレーションした「シャインマスカットのショートケーキ」はワンランク上のクリスマス

を演出します。苺をふんだんに使用した毎年人気の「苺のショートケーキ」は直径 15 ㎝と 18 ㎝の 2 サイズでご用意しており、少

人数から大人数までお楽しみいただけます。また銀座「マキシム・ド・パリ」の 3 代目料理長を務めた、斎藤裕之が監修した名作

「苺のミルフィーユ」はヒルトン成田においても長年の人気商品です。 

 

クリスマス限定のスペシャリテとなるケーキはロビーフロア「テラス レストラン」内テイクアウトショップ「パティセリ」で 12 月 23 日（月）～

25 日（水）の 3 日間、店頭でのお受け取りが可能です。 

お友達やカップルで過ごすパーティーに彩りを添える、華やかなケーキでクリスマスをお楽しみください。 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

苺のショートケーキ 

4,800 円（直径 15cm/高さ約 5cm） 

6,800 円（直径 18cm/高さ約 5cm） 

スポンジに国産苺をサンドし生クリームでコーティングをし

た王道のショートケーキをサイズ違いで 2 種ご用意して

います。 

 

 

シャインマスカットのショートケーキ  

9,000 円（直径 15cm/高さ約 5cm） 

 

シャインマスカットは房の上部の果実から熟すと言われ

ています。今回、房の上部を贅沢に選り分けました。

甘く、爽やかなシャインマスカットと生クリームのハーモニ

ーが素晴らしい一品です。 
 

ホワイトロールケーキ 

3,000 円（長さ 15cm/直径約 10cm） 

 

イタリア産のマスカルポーネチーズと北海道産の生クリー

ムを合わせ、国産米粉に小麦粉を加え、しっとり、もっ

ちりのスポンジでロールして仕上げた純白のケーキです。 

 

 

フルーツタルト 

5,800 円（直径 18cm/高さ約 3cm） 

 

クリスピーな食感のアーモンドタルト生地にカスタードク

リームをのせ、苺、メロン、キウイ、マンゴー、ピンクグレ

ープフルーツ、オレンジ、ブルーベリー、フランボワーズの

全 8 種のフルーツを彩りよくモザイクのように並べたタル

トです。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ヒルトン成田 総料理長 齋藤裕之（さいとう ひろゆき） 

1977 年（株）箱根観光ホテル入社。80 年マキシム・ド・パリ（株）入社。初代料理長浅野和夫氏 

（第 5 代日本エスコフィエ協会会長）や歴代フランス人シェフのもとで修行を積む。98 年副料理長就任。 

2002 年料理長就任。15 年ヒルトン成田総料理長就任。 

 

2023 年 11 月よりトック・ブランシュ国際倶楽部会長 

 

 

■クリスマスケーキ販売概要 

【予約期間】2024 年 10 月 10 日（木）～12 月 15 日（日） 

【販売場所】「パティセリ」 （ヒルトン成田 ロビーフロア「テラス レストラン」内） 

【お引渡し日時】2024 年 12 月 23 日（月）～25 日（水）10：00～21：00 

【WEB サイト】https://www.hiltonnarita.jp/plans/restaurants/947 

【お問合せ・ご予約】 

レストラン予約： TEL:0476-33-0333 （受付時間 10：00～18：00） 

 

ヒルトン成田について 

ヒルトン成田は成田市のほぼ中心に位置し、成田国際空港まで無料シャトルバスで 15 分。1 万坪の緑豊かな敷地にたたずむ

贅を尽くしたホテルは、548 室のゲストルーム、5 名から 1,100 名まで収容可能な 18 のミーティングルームを備えています。リゾート

感とビジネスサポートの機能を兼ね備えたアーバンリゾートホテルとして、国内外のお客様から好評をいただいております。近郊には

数々の有名なゴルフコースや成田山新勝寺などがあり、レジャーにもビジネスにも絶好のロケーションです。 

ヒルトン成田に関する詳細は https://www.hiltonnarita.jp/をご覧ください。 

 

ヒルトン・ホテルズ&リゾーツについて 

ヒルトン・ホテルズ&リゾーツは、100 年以上もの間、ホスピタリティの手本となるべく進化し続けるお客様のニーズに応えるような革

新的な商品・サービスを提供し続けています。ヒルトン・ホテルズ&リゾーツは、宿泊先にこだわるお客様に、世界 6 大陸の人気の

滞在先で 600 軒以上のホテルを展開しています。ヒルトン・ホテルズ&リゾーツのご予約は公式サイトまたは業界をリードするヒルト

ン・オナーズのモバイルアプリから。ヒルトンの公式チャネル経由で直接予約したヒルトン・オナーズ会員には、すぐに利用できる特典

をご用意しています。 

最新情報は stories.hilton.com/hhr、Facebook、X 、Instagram をご覧ください。 

 

株式会社ホテルマネージメントジャパン会社概要 

株式会社ホテルマネージメントジャパンは、国内 22 ホテル（総客室数 6,438 室）を展開するホテル運営会社です。グループホテ

ル総従業員数は 2,763 名。独自ブランドである「オリエンタルホテル」と「ホテル オリエンタル エクスプレス」に加え、「ヒルトン」、「シェ

ラトン」、「ホテル日航」など多様なホテル経営及び運営を行っています。（2024 年 10 月現在） 

https://www.oriental-hotels.com/hotellist/ 

 

 

 

 

苺のミルフィーユ 

6,000 円（長さ 15cm/幅 10cm/高さ約 5cm） 

※アルコール使用 

 

銀座で長年愛されたフランス料理店、銀座「マキシム・

ド・パリ」の総料理長を務めた現ヒルトン成田総料理長

の齋藤裕之が伝説の「苺のミルフィーユ」を再現しまし

た。フランス産バターを練り込んだサクサクのパイ生地に、

コアントローの上品な香り漂うカスタードクリームをたっぷり

サンドしています。 



 

【報道関係者からのお問い合わせ】 

株式会社ホテルマネージメントジャパン 

担当：営業企画 村上、菊地、舟木 

E-mail：contact_others@hmjkk.co.jp 

TEL：03-6422-0510（代表）（平日 10:00-17:00） 


