
3. 阿波踊り

日程：2024年11月16日（土）13:00～ / 14:00～ 会場：高円寺マシタ
2024年11月23日（土）17:00～ 会場：日比谷OKUROJI

通路/H03岐阜トーキョー前

徳島の伝統芸能「阿波踊り」の連を招待したイベントを実施予定です。
力強い踊りで徳島のエネルギーを感じられる、特別な一日をお楽しみください。

2024年11月7日
株式会社ジェイアール東日本都市開発

〈NEWS LETTER〉

日比谷OKUROJIと高円寺マシタで徳島県の味と文化を堪能！
徳島県メニューフェア・徳島県POP UPイベントを開催

2024年11月8日（金）〜12月1日（日）「 徳島県メニューフェア」
2024年11月22日（金）〜24日（日）「徳島県POP UPイベント」

2024年11月16日（土）・23日（土）「阿波踊り」

株式会社ジェイアール東日本都市開発は、日比谷OKUROJIと高円寺マシタにて、徳島県の特
産食材を用いた「徳島県メニューフェア」と、徳島の魅力を体験できる「徳島県POP UPイベン
ト」を開催いたします。この期間限定のイベントでは、徳島の味覚と文化を楽しんでいただけ
る内容を用意しております。

1. 徳島県メニューフェア

期間：2024年11月8日（金）～12月1日（日）
会場：日比谷OKUROJI、高円寺マシタ

徳島の特産食材である鳴門鯛、鳴門わかめ、阿波尾鶏、
なると金時、すだちを使用したメニューが、各参加店舗
にて期間限定で登場します。徳島の自然の恵みを
活かした料理を、この機会にぜひご堪能ください。

参加店舗一覧
【日比谷OKUROJI】
マーブルアーチ・酒菜日和 ヨイノクチ
函館海鮮 うにくら・まんてん鮨・salmon atelier Hus
酒肴日和 アテニヨル

【高円寺マシタ/高円寺エリア】
米のこじま・この一杯のために。・高円寺FLAT / 高円寺マシタ
酒場ニホレモ（この一杯のために。姉妹店）/ 高円寺エリア

【お問合せ】株式会社ジェイアール東日本都市開発
開発事業本部マーケティング・開発部 菊地 (masato-kikuchi@jrtk.co.jp)・牛 (gyuu@jrtk.co.jp)

2. 徳島県POP UPイベント

期間：2024年11月22日（金）～24日（日）会場：日比谷OKUROJI G13

徳島県産品の販売や観光情報の発信を目的としたPOP UPイベントを3日間にわたり開催します。
特産品の紹介の他、徳島の観光地や文化を体験できるブースもご用意しています。
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日比谷OKUROJI「各店舗オリジナルフェアメニュー」

日比谷OKUROJI基本情報

【住所】東京都千代田区内幸町一丁目７番１号

日比谷駅・銀座駅・内幸町駅・有楽町駅・新橋駅の各駅から徒歩６分

【公式HP】https://www.jrtk.jp/hibiya-okuroji/

参加店舗

←有楽町駅 新橋駅→

徳島県産すだちぶりの

コンフィ

1,400円（税込）

マーブルアーチ

阿波尾鶏のモモ・ムネ
グリル食べ比べ

1,850円（税込）

酒菜日和 ヨイノクチ

なると金時の

ティラミス

950円（税込）

徳島県産

生すだちサワー

750円（税込）

酒肴日和 アテニヨル

生搾りすだちサワー

650円（税込）

鳴門鯛の塩焼き

オリーブオイル和え

2本820円（税込）

函館海鮮 うにくら

足赤エビの塩焼き

1本680円（税込）

すだちサワー

770円（税込）

まんてん鮨

鳴門鯛とサーモンのセビーチェ

〜神山すだちのドレッシング〜

1,540円（税込）

salmon atelier Hus

※画像はイメージです

詳細はこちら：https://www.jrtk.jp/hibiya-okuroji/topics/detail_00951/
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高円寺マシタ / 高円寺エリア「各店舗オリジナルフェアメニュー」

高円寺マシタ基本情報

高円寺駅徒歩1分の高架下に

10店の飲食店舗が集まる商業施設。

・運 営 会 社：株式会社ジェイアール東日本都市開発

・住 所：東京都杉並区高円寺南三丁目70-1

・施 設 H P：https://www.jrtk.jp/koenji-mashita/

阿波尾鶏 手羽元とちび天
しいたけのすだち煮込

880円（税込）

コウノトリレンコンと天恵鈷
の炭火焼きすだちを添えて

850円（税込）

この一杯のために。

たっぷり魚介と神山す
だちのスパイス炒め

960円（税込）

阿波尾鶏の手羽先岩塩揚げ
1本330円（税込）

なると金時スティック

自家製ハニーマヨネーズ

550円（税込）

米のこじま

青森十和田牛バラ焼き
阿波牛ver

1,980円（税込）

阿波尾鶏のつくね

月見バーガー

888円（税込）

高円寺FLAT

なると金時デニッシュ食パン

1本 1210円（税込）

ハーフ 605円（税込）

阿波尾鶏のミラノ風カツレツ
4種のチーズソース

1,280円（税込）

酒場ニホレモ

（この一杯のために。姉妹店）

※画像はイメージです

グルメ情報

イベント情報

詳細はこちら：https://www.jrtk.jp/koenji-mashita/info/detail_00004/
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