
ありそうでなかった！「カレー+ケチャップ」 ドイツ生まれの “甘辛系ヤミツキ調味料”

ちょっぴりスパイシーで大人から子供までみんなで楽しめる

「カレーケチャップ」新発売！

ソーセージに、ポテトに、オムレツ・目玉焼きに、唐揚げやハンバーグにもおすすめ！

PRESS RELEASE 2020年3月吉日

EUを中心とした輸入食品・雑貨販売を行う株式会社フラット・クラフト(本社：東京都千代田区、代表
取締役：吉川克弥)は、カレー風味のケチャップ「カレーケチャップ」を、2019年3月３日（火）より発売い
たします。

■メディアからのお問合わせ先 株式会社ハーミッツ pr@hermits.asia  TEL: 03‐6386‐0964
■一般の方からのお問合わせ先 株式会社フラット・クラフト TEL: 03-5453-0081 Email : info@flatcraft.jp

「カレーケチャップ」

295g ¥330（税抜）参考価格

◆ドイツでは大人気！ 「カリーブルスト」で知られるカレーケチャップ
フランクフルトソーセージにカレーケチャップをかけた「カリーブルスト」が、ドイツではお馴染みの人気メニューです。
ドイツやオランダのスーパーでは、ケチャップと並んでカレーケチャップが普通に販売されています。

◆日本人も大好きなカレーとケチャップをミックス、日本人好みの味に作ったカレーケチャップ誕生
日本人に愛されて馴染みのあるカレーとケチャップをミックスした、ありそうでなかった新感覚調味料です。
ドイツ生まれのカレーケチャップを参考に、日本人の味覚に合うように開発し、子供から大人までみんなで楽しめ
るように、スパイスは控えめに調合しています。ちょっぴりスパイシーなカレー風味のケチャップに仕上がりました。
トマトの甘みと酸味にカレーの辛みが加わって、甘・酸・辛が一体となった絶妙な味のケチャップです。

◆ ソーセージにかけてはもちろん、使い方はいろいろ！

ドイツ人にならってソーセージにかけるのはもちろん、日本の家庭料理にも色々合わせて楽しめます。
目玉焼きや唐揚げにかけて、ポテトや野菜スティックにディップして、いつものオムライスやチキンライスもカレーケ
チャップで作ると、一味違うワンランクアップの料理に仕上がります。



【 「カレーケチャップ」 商品概要 】

株式会社フラット・クラフトについて
株式会社フラット・クラフトは、日本国内における「GHEE EASY」「Coco MCTオイル」の正規販売店です。

住所： 東京都千代田区神田小川町1丁目6－1 宝ビル8F

代表取締役： 吉川克弥（よしかわ かつや）

業務内容： 輸入業、食品製造業

オランダ法人： Flatcraft Holland, Inc.

商品名：「カレーケチャップ」

内容量：295g

価格： ¥330（税抜・参考上代）

直射日光を避け、常温で保存

■詳細・特徴

目玉焼きやハンバーグにかけて、ポテトや野菜スティックにディップして、

チキンライスやオムライス、ピザトーストなどお料理にもお使いいただけます。

【YUPPY「カレーケチャップ」 公式サイト・ショップ

http://www.flatcraft.jp/curry-ketchup/

【YUPPYについて】

ブランド名のYUPPY（ユッピー）は、YUMMY（美味しくて）+HAPPY（幸せな）から生まれた造語です。

カレーケチャップを第一弾として、YUPPYブランドは、美味しくて幸せな調味料シリーズを発売していきます。


