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2024年 10月 24日 

 

 

 

 

 

株式会社ケイシイシイ(本社: 北海道千歲市、代表取締役社長：上村 成門)は、2024 年 11 月 1 日（金）～

2024年 11月 14日（木）、京都府・京都駅コトチカ広場にてチーズスイーツ専門店『Now on Cheese♪（ナウ 

オン チーズ）』を期間限定で出店します。 

地下鉄烏丸線・京都駅直結に位置し、飲食店や土産物店が豊富に揃う京都駅コトチカ広場催事では、大人気

定番商品『チーズケーキ ナウ カマンベール＆エダム』をはじめとした、11 月 11 日に迎える「チーズの日」

※に召し上がりいただきたい、専門店ならではの芳醇なチーズスイーツをご用意いたしました。 

 

 

 

      チーズスイーツ専門店で、よりリアルなチーズ体験を。  

 

 

 「Now on Cheese♪（ナウ オン チーズ）」は、ルミネ新宿に１号店をオープン。現在では新宿、東京駅、渋

谷、大宮、立川に店舗を構えるチーズスイーツ専門店です。個性豊かなチーズスイーツで、よりリアルなチー

ズ体験をしていただきたいという思いを、ブランド名と濃厚なチーズのカラーで表現しました。数種類のチー

ズを組み合わせ、チーズ本来の味わいを引き立たせたこだわりのチーズスイーツを提供しています。 

東京発、関東に 5店舗を構えるチーズスイーツ専門店 

「Now on Cheese♪（ナウ オン チーズ）」が京都駅コトチカ広場に初出店。 

2024年 11月 1日（金）から「チーズの日」を含めた 14日間の期間限定登場。 

※1992 年、チーズ普及協議会と日本輸入チーズ普及協会によって制定 
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      Now on Cheese♪（ナウ オン チーズ）新定番商品 『チーズケーキ ナウ』 

 

京都駅コトチカ広場催事では、６月に登場してから大人気の新定番商品、『チーズケーキ ナウ カマンベー

ル＆エダム』を販売いたします。２種のチーズを生地やトッピングのチョコレートに使用した、芳醇なチーズ

感をお楽しみいただける商品です。お土産にもご利用いただきやすい個包装でご用意いたしました。 

 

クラシックなチーズケーキを焼き菓子にしたイメージでつくったスイーツは、かわいらしいフォルムのお菓子に。 

カマンベールチーズとエダムチーズにほんのりレモンをきかせて仕上げたしっとりケイク生地に 2 種のチーズを練り込んだ 

チョコレートでおめかし。チーズケーキのおいしさをぎゅっと、とじこめて。 

 

【商品名】チーズケーキ ナウ カマンベール＆エダム 

【内容量】6 個入/10 個入 

【価格】1,361 円（税込）/2,268 円（税込） 

 

    その他こだわりのチーズスイーツ 
 

 

【商品名】チーズケーキサンド・スイートポテト ※季節限定 

【内容量】1 個 

【価格】432 円（税込） 

【内容】 

“秋の味覚、スイートポテトがチーズと一緒により美味しく”  

季節の限定味に「スイートポテト」が登場です。 

クセの少ないオーストラリア産クリームチーズが安納芋の甘さを引き立てま

す。ほっこりとした味わいに仕上げたベイクドチーズケーキをしっとりとし

たサブレでサンドしました。 

 

【商品名】クラシックチーズサンド アソート 

 

【内容量】18 枚入 

（スモークチーズ＆カマンベール・カラメル＆ゴルゴンゾーラ 各 9 枚） 

【価格】1,944 円（税込） 

【内容】ゴルゴンゾーラのチョコレートをカラメルラングドシャでサンドし

たチーズのコクが楽しめる「カラメル＆ゴルゴンゾーラ」、 

カマンベールチーズのチョコレートをスモークチーズラングドシャでサンド

した、塩味を楽しむ「スモークチーズ＆カマンベール」、２種類の味をおたの

しみください。 
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   出店情報 

 

会  場：京都駅コトチカ広場 

期  間：2024年 11月 1日（金）～2024年 11月 14日（木） 

営業時間：11:00～21:00 ※最終日 11月 14日（木）のみ 20:00閉店 

 

 

   「Now on Cheese♪（ナウ オン チーズ）」の世界観 

  

 ナウ オン チーズは、厳選したチーズを惜しみなく使用した、チーズが主役のスイーツショップです。 

様々なチーズの個性を最大限に生かせるよう、こだわって作りました。 

ひとくち食べれば、みんな笑顔でハイチーズ♪ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 本件に関するお問い合わせ先：株式会社ケイシイシイ 企画開発部商品企画課 鎌田(かまた) 

E-mail： r-kamata@letao.co.jp 


