
アントルメグラッセ／生グラス専門店「GLACIEL（グラッシェル）」
よりホワイトデー向けおすすめ商品のご案内
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アントルメグラッセ／生グラス専門店「GLACIEL（グラッシェル）」より、ホワイト
デーにおすすめの商品をご案内します。
まずは、本年1⽉に発売したオーバルグラッセシリーズで人気の「フレーズピスター
シュ」と「ラクテフランボワーズ」。そしてアントルメグラッセシリーズより「パステ
ル」と「バルーンドフリュイ」、そして焼菓子のシュトロイゼルなどお客様のご利⽤
シーンに合わせてお選びいただけるラインナップをご⽤意しました。是非この機会にご
利⽤ください。

【商品名】オーバル グラッセ フレーズ ピスターシュ
【価格】¥3,300（税抜）
マダガスカル産バニラのアイス、ピスタチオのソルベの2層の間に、シナモンが香るフリュイ
ルージュのソースがアクセントに。鮮やかなピスタチオのグリーンとフリュイルージュの赤が
華やかな対比を生み出しております。

GLACIEL
外観

【商品名】オーバル グラッセ ラクテ フランボワーズ
【料⾦】¥3,400（税抜）
【商品説明】
タルト生地にフィヤンティーヌとアーモンドスライス、ピスタチオをチョコレートでからめて
のばし、その上にはフランボワーズのソースとフランボワーズ入りバニラとミルクチョコレー
トのアイス、上にはフランボワーズをあしらいました。ミルクチョコレートの魅⼒を最⼤限引
き出した、贅沢な風味のアントルメグラッセ。
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【商品名】
アントルメグラッセ パステル
【料⾦】¥3,300（税抜）
【商品説明】
マダガスカル産バニラのアイス、野イチゴのゼリー、ミルクシャーベット、苺シロップを染み
込ませたアーモンド生地の組み合わせ。かわいいハートのデザインはホワイトデーにぴったり
です。

【商品名】
アントルメグラッセ バルーンドフリュイ
【料⾦】１２ｃｍ ¥3,800（税抜）

１５ｃｍ ¥6,300（税抜）
【商品説明】
ベリーソースを塗った生地＆バニラアイスクリームとチョコレートパフの土台、バニラと苺の
マーブルアイスを絞り、色とりどりのフルーツシャーベットで華やかに飾り付けました。
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【商品名】
シュトロイゼル
【料⾦】5個入り ¥1,350（税抜）

10個入り ¥2,850（税抜）
【商品説明】
フランス語で「そぼろ」という意味のシュトロイゼル。⼩⻨粉、バター、砂糖をざっくりと混
ぜた生地に、グラノーラやナッツ類を加えて焼き上げ、チョコレートやドライフルーツをかわ
いらしくトッピング。ホロホロとした独特の食感をお楽しみいただけます。
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■本件に関するお問い合わせ
株式会社ケイシイシイ グラッシェル︓担当 安達
TEL 03-6427-4666
MAIL︓t-adachi@letao.co.jp

■店舗情報
グラッシェル表参道店
TEL 03-6427-4666（11:00〜19:00） FAX 03-6427-4933
URL︓http://www.glaciel.jp/
http://www.lhttp://www.glaciel.jp/etao.jp/


