
 

 

報道関係者各位                                                2024 年 11 月 5 日 

プレスリリース                                                     楽彩株式会社 

 

 

RAKUSAI“厳選野菜と鴨肉のせり鍋セット” 

11 月 4 日予約販売スタート 

 

楽彩株式会社（本社：東京都足立区/代表取締役社長：大﨑善保）は、11月 7 日「鍋の

日」にあわせて 2024 年 11 月 4日（月）より“厳選野菜と鴨肉のせり鍋セット”を予約発

売いたしました。青果物流通業のリーディングカンパニーであるデリカフーズグループだ

からこそできる、「厳選野菜」がおいしい「せり鍋セット」です。まもなく立冬を迎え、

いよいよ季節は秋から冬へ。鍋がおいしいしいこの季節にぜひ贅沢なお鍋をお楽しみくだ

さい。 

 

仙台名物！根つきのせり鍋 

 

 

 

11 月 7 日は、鍋の日（いい・なべ） 

 



 

 

■厳選野菜と鴨肉のせり鍋セット（２～３人前） 

 

◆せり鍋 

春の七草のひとつとしても知られる「せり」を、ごぼう、ねぎ、きのこなどの具材ととも

に煮込んだ仙台発祥の鍋料理。「せり」は、β-カロテンやビタミン Cが豊富に含まれる栄

養価の高い野菜です。抗酸化作用が高く、免疫力を高める効果が期待できるので、寒くな

るこれからの季節にピッタリのお料理です。 

◆商品の特徴 

・冷燻鴨ロース肉 200ｇ入り 

・厳選野菜 5種が旨味をひき立てる。 

・根つきの仙台せりのシャキシャキ食感がおいしい 

・カット野菜で簡単調理！加熱ごぼう、千寿ねぎ 

 

●冷燻鴨ロース肉 

低温で燻製した鴨ロースは、肉質がしっとりと

しています。さっと皮に焼き目を付けること

で、香ばしくふっくらとした食感をお楽しみい

ただけます。今回は、ロース肉の塊を 200g ご

用意しました。 

 



 

 

【厳選野菜 5 種】 

●仙台せり（根つき） 

根っこがメイン！シャキシャキとした食感と

豊かな風味で、地元民を長年魅了している伝

統野菜の「仙台せり」は、根っこの旨みをふ

んだんに味わうことができます。今回はクセ

の少ない根つきせりをご用意。出汁をたっぷ

り浸み込ませてお楽しみください。 

●北海道産 和田さんの加熱ごぼう 

帯広市基松町にある約 100 ヘクタールの広大

な土地で農業をされている和田農園。100 年

続く畑で作られた最高級の「和田さんのごぼ

う」は、苦みやアクが少なくほんのり甘いの

で、ジュースにして飲むこともできるといわ

れています。今回は、そんな和田さんのごぼ

うを贅沢に加熱し、ささがきごぼうにしてご

用意しました。 

●東京都産 千寿ねぎ 

耕土の深い関東平野に最適な品種として実現

した「千寿ねぎ」。普通のねぎと比べて白い部

分が太くて長く、水分を多く含んでいるので

トロッとした甘さがあります。巻きが固いた

め煮崩れを起こしにくく、鍋料理の具材にも

おすすめです。スープを吸ってさらに旨味が

増したねぎの美味しさを存分に味わえます。

食べやすくスライスした状態でお届けいたし

ます。 

●埼玉県産 黒舞茸 

大平きのこ研究所のオリジナルブランド「黒

舞茸」は、香りの良さや深い味わいが特長で

す。肉厚でコリコリとした歯ごたえのある黒

舞茸は、調理しても型崩れしにくく、しっか

りとした食感を味わうことができます。黒舞

茸が持つ旨味が他の食材の旨味を更に引き立

て、料理の「質」がより一層高まり、壮大な

森の恵みを感じることができます。 



 

 

●茶えのき 

シャキシャキした食感が楽しめる「茶えのき」

は、色が茶色く、傘はぷっくりとしていて、太

い軸が特徴的です。通常のえのきよりも豊かな

香りや濃厚な味をお楽しみいただけます。 

 

 

*レシピ

 



 

 

 

■楽彩株式会社について 

RAKU=楽（ラク・たのしい）、SAI＝彩（食卓を彩る）「おいしくてカラダに良いものを

楽して・楽しく食べていただきたい」という願いから、新鮮でおいしい野菜を食卓にお届

けする会社です。青果物流通業のリーディングカンパニーであるデリカフーズグループだ

からこそ、安全でおいしい最高品質の野菜のご提供を可能にしています。 

 

■商品概要 

商品名 厳選野菜と鴨肉のせり鍋セット（２～３人前） 

価格 3,980 円（税込） 

発売日 

販売期間 

内容量 

 

 

販売数量 

納品日 

 

消費期限 

 

 

 

販売先 

2024 年 11 月 4日（月）AM10：00 より受付スタート 

11 月 22 日（金）8：59まで ＊セット数上限に達し次第受付終了 

2～3人前 

冷燻鴨ロース肉（200g）、和田さんの加熱ごぼう、千寿ねぎ、黒舞

茸、茶えのき、仙台せり（根つき）、焼き豆腐一丁、和風だしベース 

200 セット 

11 月 16 日・20日・22日・23日・24 日 

＊上記の日にちからお選びいただけます 

到着日を含め 4日間（一部の地域＊の場合は 3日） 

*対象地域：北海道・青森県・秋田県・和歌山県・鳥取県・岡山県・

広島県・山口県・徳島県・香川県・愛媛県・高知県・福岡県・ 

佐賀県・長崎県・熊本県・大分県・宮崎県・鹿児島県・沖縄県 

RAKUSAI オンラインショップ 

*冷蔵便でのお届けとなります。 

*別途送料、950 円（税込）がかかります（沖縄県を除く） 

 

■キャンペーンページ 

（URL）https://rakusai.shop/lp?u=rakusai_serinabe2024_pr 

 

https://rakusai.shop/lp?u=rakusai_serinabe2024_pr


 

 

要ou  

 

会社概要 

会社名：楽彩株式会社 

所在地：東京都足立区六町 4-12-12 

代表者：大﨑善保 

 

◆RAKUSAI オンラインショップ（URL）https://rakusai.shop/ 

◆（親会社）デリカフーズホールディングス株式会社（URL）https://www.delica.co.jp/ 

 

《このリリースに関するお問い合わせ先》 

楽彩株式会社 企画制作部：田村   

Tel:080-7168-8905  Fax:03-6371-0889  E-mail:rakusai_pr@delica.co.jp 

《お客様から商品に関するお問合せ先》 

楽彩サポートセンター 

（受付時間：月～金 10:00～17:00 土 10：00～13：00（日・祝除く）） 

E-mail：support@rakusai.shop（24 時間受付） 

https://rakusai.shop/
https://www.delica.co.jp/
tel:080-7168-8905

