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有限会社マイプロジェクト

有限会社マイプロジェクト／REALKITCNEN事業部（本社：愛知県清須市、代表取締役：増子誠二）は、
2023年9月２３日（土）、 ジャパニーニテイクアウト専門店「NIJI＋（ニジプラス）」をオープンいたします。
「ジャパニーニ」とはオリジナルの造語。日本の素材・お惣菜とパニーニの特徴「はさむ」を掛け合わて、
サンドイッチとおにぎりを総称し『ジャパニーニ』と命名。お惣菜は虹パンの工場が併設している
REALKITCHEN（清須市）のシェフ・管理栄養士が監修し、見た目の見栄えはもちろん、味や素材にもこ
だわった『ジャパニーニ』やオリジナルスムージーを提供いたします。

●卵・乳製品不使用のもちもちふわふわ生ソフトフランスパンを使用

フランスパンと食パンのいいとこどり！卵、乳製品不使用１本50センチもの

見た目とうらはらに、毎日食べても飽きないのでなくなるのもあっという間！

お惣菜とも相性がよい虹の生ソフトフランスパンで作るジャパニーニ」を

メニュー開発したことから、「NIJI＋」という店名とキャラクターが生まれました。
●NIJI＋の日替わり具材はバリエーションが豊富！

野菜たっぷりサラダやスムージーなどのサイドメニューでヘルシーに！

麹など発酵調味料を得意とするREALKITCHEN管理栄養士のお惣菜を使用。

NIJIサンド各種と、お結びは３つのカテゴリで用意！

①こだわり定番お結び（150円～）②体にやさしいごちそうお結び

③スマッシュお結び※スマッシュとは鉄板でプレスしカリカリに焼いた具です。
≪OPEN記念９/23･.24には、お得なジャパニーニ特別セットを５００円で限定販売！
REALKITCNENとのタイアップ企画で購入者へお得なくじ引きチケット等を配布します！

●パンダ好きにはたまらない店内・アイテムにも注目！

NIJIで人気のパンダが進化！NIJI＋新キャラクター「ジャパニンジャ」が登場！

オリジナルアイテムやテイクアウトの包材、スタッフTなどにも注目！

●店舗概要

店舗名：ジャパニーニ専門店 「NIJI＋ ニジプラス」

所在地：〒452-0031 愛知県清須市西枇杷島町宮前２丁目１３

営業時間：10：00-17：00

定休日：不定休／テイクアウトのみ

パンマルシェで大人気・代官山発「生ソフトフランスパン虹」の新業態！

サンドイッチとおにぎりがメインの『ジャパニーニ専門店』
「NIJI＋」(ニジプラス）が９月２３日（土）グランドオープン！

取材に関するお問い合わせ
広報担当：鈴村 MAIL : office@real‐kitchen.com

REALKITCHEN TEL：052-908-0362 FAX：052-908-0372

店頭イメージ

虹生ソフトフランスパン1本フル（５０ｃｍ）
1,100円(税込)

店舗看板

包装袋イメージ

NIJI生ソフトフランスパン
共有公式Instagram
＠francepanda1203

ジャパニーニ NIJIサンド・お結びイメージ※
具の内容は日替わりとなります。
＜NIJIサンド＞＜お結び＞
・NIJIサンド：５００円～
・お結び各種 写真は「ごちそうお結び」


