
ハーゲンダッツ ジャパン株式会社（本社：東京都目黒区、社長：栗原信裕）は、ハーゲンダッツ
クリスピーサンド『ウィークエンドシトロン ～焦がしバターのレモンケーキ～』を2019年4月9日
（火）より新発売することを記念して、週末のガーデンパーティーをイメージした『Häagen-Dazs
Weekend Lemon Garden』（ハーゲンダッツ ウィークエンド レモンガーデン）を2019年4月6日
（土）の1日限定で、東京・南青山にある“SHARE GREEN MINAMI AOYAMA”（シェアグリーン南青
山）にオープンします。
会場では、一足早く新商品を味わえるほか、レモン狩りの疑似体験やフレンチピクニックをイメー

ジしたエリアなど春の週末を楽しむことができます。

2019年3月28日
ハーゲンダッツ ジャパン株式会社

春を感じるクリスピーサンドの新作5,000個を先行無料サンプリング！

『Häagen-Dazs Weekend Lemon Garden』
4月6日(土)限定で東京・南青山にオープン！
～ピクニックや“レモン狩り”気分が楽しめるエリアも～

〈News Letter〉

■『Häagen-Dazs Weekend Lemon Garden』で新商品と一緒に“レモン狩り”疑似体験&ピクニック気分！

【日時】2019年4月6日（土）12：00 ～
※雨天決行予定
※荒天による中止の場合は、ハーゲンダッツ ジャパン
公式サイト・公式Twitterにてお知らせいたします。

※新商品サンプリングやレモン狩りはなくなり次第終了となります。

【場所】SHARE GREEN MINAMI AOYAMA（シェアグリーン南青山）
〒107-0062 東京都港区南青山1-12-32

東京メトロ銀座線・半蔵門線・都営大江戸線
青山一丁目駅4番（南）出口より徒歩4分
東京メトロ千代田線 乃木坂駅6番出口より徒歩4分

新商品 クリスピーサンド『ウィークエンドシトロン～焦がしバター
のレモンケーキ～』をより多くの方に楽しんでいただくために、爽や
かな春をイメージしたレモンガーデンを1日限定でオープンします。
新商品と一緒に、週末のガーデンパーティーをイメージした空間で

ピクニック気分を楽しめるほか、 “レモン狩り“を疑似体験いただけま
す。

※画像はイメージです。



【サンプリング商品】
ハーゲンダッツ クリスピーサンド
『ウィークエンドシトロン ～焦がしバターのレモンケーキ～』（期間限定）

【サンプリング数】5,000個予定

【種 類 別】 アイスクリーム
【成 分】 無脂乳固形分 5.5％ 、乳脂肪分 12.5％、卵脂肪分 1.4％、

レモン果汁・果肉 2％
【原材料名】 ホワイトチョコレートコーチング、クリーム、脱脂濃縮乳、

レモンカスタードソース、ウエハース、砂糖、バターケーキソース
（砂糖、卵黄、水あめ、加糖練乳、バターオイル、バター）、
ミルクコーチング（植物油脂、砂糖、全粉乳、乳糖）、卵黄、バターオイル、
レモンピールパウダー／植物レシチン、カラメル色素（ウエハース部分）、
安定剤（ペクチン）、バニラ香料、（一部に乳成分・卵・小麦・大豆を含む）

【内 容 量】 60ml
【価 格】 272円（希望小売価格：消費税抜き）※消費税込みの価格は294円
【発 売 日】 2019年4月9日（火）
【販 売 先】 全国のスーパーマーケット、コンビニエンスストア、デパート他

芳醇に香る焦がしバターアイスクリームに、ほのかな酸味のレモ
ンカスタードソースを加え、レモンピールの程よい苦味が楽しめ
るレモンホワイトチョコレートコーティングで包み込み、サクサ
クとしたウエハースでサンドしました。フランスの爽やかなレモ
ンの焼き菓子｢ウィークエンドシトロン｣※の味わいを、“ぜいた
く感のある濃厚な味わいのかじりつけるスイーツ”であるクリス
ピーサンドで楽しめます。

※ウィークエンドシトロン：「週末に大切な人と一緒に食べる」
ことが由来のフランス生まれの伝統的なレモンの焼き菓子。

SHARE GREEN MINAMI AOYAMA（シェアグリーン南青山）


