
1 

 

 

 

 

 

「フェリシモの玄米」 
平成３０年度産新米入荷に合わせ 

銘柄などをリニューアル 

より食べ切りやすいサイズになりました！ 

フェリシモは、より快適なくらしをサポートするサービスや商品をご案内する「フェリシモ ライフコンシェ

ルジュ」から、厳選玄米の定期お届けサービス「フェリシモの玄米」をご案内しています。１０月１７日、サ

ービス内容を平成３０年産新米のお届けに合わせリニューアルいたしました。リニューアルのポイントは、プ

ロのおすすめや最新の人気銘柄を採用、お客さまの声におこたえし、２キログラムからのお届けを実現させた

ところです。すでにご好評いただいている卓上型コンパクト精米機の無料レンタルは継続して実施しています。

「フェリシモの玄米」ウェブサイトはこちら＞＞https://feli.jp/s/pr181018/1/ 

 

このサービスは「フェリシモ ライフコンシェルジュ」が厳選した三銘柄の玄米を、毎月１銘柄ずつお届けす

るというものです。「精米したて」＝「磨きたて」のお米のおいしさを味わっていただくため、「おうち精米」

をおすすめしており、初回お届け時に卓上型コンパクト精米機をつけてお届けします。また、玄米そのものを

味わいたい方や、すでに精米機をお持ちの方には、厳選玄米だけをお届けをするコースもご案内しています。 

 

◆ “生きたお米”『玄米』の状態で２キログラムから毎月お届け 

どんなに良いお米も、精米した瞬間から酸化がはじまり、風味やもちもち感がそこなわれていきます。そこで、

フェリシモは鮮度にこだわり、厳選した三銘柄のお米を、糠層（ぬかそう）や胚芽（はいが）によって守られ

た“生きたお米”『玄米』の状態でお届けします。今回より、サービス利用者から要望の多かった２キログラ

ムを厳選銘柄にてお届けすることが実現しました。 

 

〈精米機付きコース〉 

・商品名：厳選玄米三銘柄食べくらべ 卓上型コンパクト精米機無料レンタル付きコース 

2018 年 10 月 19 日       

  株式会社フェリシモ    

 

ニュースリリース 
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〈毎月 2kg コース〉月 2kg×1袋 ￥1,800（+8％ ￥1,944） 

〈毎月 4kg コース〉月 2kg×2袋 ￥3,239（+8％ ￥3,498） 

〈毎月 6kg コース〉月 2kg×3袋 ￥4,320（+8％ ￥4,665） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

〈精米機なしコース〉 

・商品名：厳選玄米三銘柄食べくらべ 精米機無しコース 

〈毎月 2kg コース〉月 2kg×1袋 ￥1,800（+8％ ￥1,944） 

〈毎月 4kg コース〉月 2kg×2袋 ￥3,239（+8％ ￥3,498） 

〈毎月 6kg コース〉月 2kg×3袋 ￥4,320（+8％ ￥4,665） 
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商品の詳細・お申し込みはこちら＞＞https://feli.jp/s/pr181018/2/ 

 

◆「おうち精米」で、精米したてのご飯のおいしさを味わってみませんか 

ほとんどのお米は、種皮や果皮といった糠層（ぬかそう）や胚芽（はいが）を取り除いた白米の状態で販売さ

れていますが、白米はいわば裸の状態、そのままだと温度や湿気で酸化して風味が損なわれてしまいます。 

フェリシモでは、豆から挽いた煎れたてのコーヒーがおいしいように、お米をよりおいしく召し上がっていた

だくために、玄米を炊飯前に簡単に精米していただける「おうち精米」をご提案します。いつでも、食べたい

分だけ精米して、ご自宅で新鮮な"磨きたてご飯"を味わっていただけます。なお、コンパクト精米機の精米時

間は、玄米の量やぶつき調節/モードによって、例えば２．５ぶつき（１分１０秒）～８．５ぶつき（３分１

０秒）、白米（３分２０秒）といったように短時間です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

〈写真左・中央・右〉 玄米・五ぶつき・白米 

 



4 

 

◆玄米の種類について 

ライフ コンシェルジュが厳選した玄米は、話題の熊本県の高級米、コシヒカリとヒノヒカリの良いところを

受け継ぎ、弾力があり、モチモチの食感で粘りが強いお米：熊本県産玄米：「森のくまさん」、日本アルプスの

豪雪地帯で、寒暖差や雪解け水を活かして栽培された粘りや甘さなどのコシヒカリの特長が評価されている：

長野県佐久産玄米：「こしひかり」、甘み・粘り・硬さ・光沢・香りのバランスが取れたモチモチ派に人気のお

米：山形県産玄米：「夢ごこち」の三銘柄。玄米食べくらべコースは、これらの三銘柄を順番に毎月１袋ずつ、

繰り返してお届けします。 

 

 

◆食べたい量だけ、かんたんに わずか３分余りで玄米から白米に精米！ 

はじめての玄米のお届け時に、無料レンタルの卓上型コンパクト精米機をセットしてお届けするコースをご用

意しています。卓上型コンパクト精米機は、２Ｌペットボトルとほぼ同じサイズです。玄米を白米、胚芽（は

いが）米、ぶつき米に精米できるほか、古いお米の酸化した表面を磨いて風味を蘇らせるリフレッシュ（白米

みがき）も可能です。お好みによって、２１の精米コースが設定可能です。精米時間も５０秒～３分３０秒と

とってもスピーディーで、磨き立てのお米の風味が味わえます。 
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卓上型コンパクト精米機〔品番：SM-200R カラー：アーバンレッド) 製造メーカー：エムケー精工株式会社

■サイズ/高さ約 32cm、幅約 13.4cm、奥行き約 17.5cm ■重量/2ｋｇ ※定格消費電力：200W ※電源：100V 

(50HZ/60HZ) ※定格時間：8分 ※電源コード：約 1.4ｍ※精米最大量：〈玄米〉約 330g（約 2合）〈白米〉約

300ｇ（約 2合） ※精米コース（精米時間のめやす）：2.5 ぶつき（1分 10 秒）～8.5 ぶつき（3分 10 秒）･

白米（3分 20 秒）･上白とぎ（2分 20秒）･米（3分 10 秒）･リフレッシュ（50 秒）など 21 コースが設定可能 

※安全装置：安全スイッチ（精米容器を取り付けないと運転しない）・電流ヒューズ  

※付属品：ブラシ ※保証期間：本体 1年間 （中国製） 

 

◆サービスの詳細・ご注文はお電話かウェブで！ 

専用ダイヤルはこちら 

固定電話：０１２０-８５５-０９６ （通話料無料） 

携帯電話：０５７０-０５５-０９６ （通話料お客さま負担） 

（受付時間：月曜～土曜/午前９時～午後５時 時間外・日祝/休み） 

携帯電話など「０１２０」を利用できない場合は、「０５７０」で始まる番号をお使いください。 

※お問い合わせの際には「玄米」とオペレーターにお伝えください。 

※お客さまからのお電話は、ご注文の内容を確認・記録するために録音させていただいております。 

※「０５７０」通話料は２０秒につき１０円（税別）かかります。 

※ＰＨＳ・一部のＩＰ電話ではご利用できない場合があります。 

 

ウェブサイトはこちら ＞＞https://feli.jp/s/pr181018/1/ 

 

◆「フェリシモ ライフコンシェルジュ」（『カジサポ』）について 

「フェリシモ ライフコンシェルジュ」では、よりよい暮らしをめざしたサービスや商品の開発、提案をして

います。洋服・靴・ブーツ･ふとんなどの「宅配クリーニング」、「宅配ボックス収納保管」サービス、おひと

りおひとりに合った保険さがしをお手伝いする「フェリシモ ライフアシストクラブ」ほか、お子さまの描い

た絵や習字を保管し、絵本に製本する「思い出ひきだし マイ絵本」、お水や消臭・除菌ミストの定期配送サー

ビスなどの家事サポートサービスをしています。 

ウェブサイトはこちら＞＞https://feli.jp/s/pr181018/3/ 

 

― 会社概要 － 

社名 : 株式会社フェリシモ 

本社所在地 : 〒650-0035 神戸市中央区浪花町 59番地 

代表者 : 代表取締役社長 矢崎和彦 

創立 : 1965 年 5 月 

事業内容 : 自社開発商品をカタログやウェブサイトにて全国の生活者に販売するダイレクトマーケティング

事業 

◆会社案内（PDF）＞＞https://feli.jp/s/pr180101/1/ 

 

 

 ◆本件に関するお問い合わせ先 

株式会社フェリシモ 本社広報部（吉川・中島・市川・

福田） 

TEL.078-325-5700  FAX.078-325-1192 

e-mail: press@felissimo.co.jp 
 
 

― 会社概要 － 

社 名 : 株式会社フェリシモ  

本 社 所 在 地 : 〒650-0035 神戸市中央区浪花町 59 番地  

代 表 者 : 代表取締役社長 矢崎和彦 

創 立 : 1965 年 5 月 

事 業 内 容 : 自社開発商品を独自媒体（『Kraso』『haco.』など） 

にて全国の生活者に販売するﾀﾞｲﾚｸﾄﾏｰｹﾃｨﾝｸﾞ事業 

https://feli.jp/s/pr180101/1/

