
報道機関各位

京都・烏丸に誕生する「鮨炉まん」は、炉ばた焼とお鮨をテーマにした新感覚の飲食店。築130年の歴史ある
京町家をリノベーションした店舗は、古き良き日本の風情を残しつつ、非日常感が漂う独特な空間を演出し
ています。外観には職人の町、柳馬場通（やなぎのばんばどおり）で200年以上の歴史を持つ名匠が手掛け
た提灯が温かな光を放ち、訪れる人々を温かく迎えます。

京町家×美食。130年の風格を味に変える『鮨炉まん』 1月31日オープン！

PRESS RELEASE

【メディア試食会開催】
開催日時：1月29日（水） ※詳細は資料3枚目をご参照ください

1月新店情報

鮨炉まん(すしろまん) 広報担当：ヨネマス
Tel : 06-6486-0800 / FAX: 06-6486-0801 / E-mail : pr@castpro.jp

「鮨炉まん」は、2023年にオープンし「アニメの世界に迷い込んだよう」とSNSで話題を呼んだ「炭炉まん」の
姉妹店として誕生。カウンター席から見える臨場感あふれる調理シーンは、五感を刺激し、美食のひとときを
さらに盛り上げます。
素材本来の味わいを最大限に引き出した炉ばた焼や、彩り豊かでトレンド感あふれる創作鮨の数々、季節
の旬をふんだんに味わえる盛り合わせ、そして軽やかに楽しめるカリフォルニアスタイルのお鮨まで、多彩な
メニューをご用意。
また、地元京都を中心に厳選された地酒やカクテルをはじめ豊富なドリンクメニューを取り揃えており、旅先
でのお食事やデート、会社の接待シーンにもぴったりの特別なひとときをお届けします。
歴史ある町家と現代の創造性が織りなす「鮨炉まん」で、伝統と革新が交差する新たな和食体験をぜひお楽
しみください。

飲食店を設計・店舗運営・プロデュースするファンインターナショナル（本社：大阪市中央区）が次に仕掛けるのが 「おす
しと炉ばた 鮨炉まん(すしろまん)」。
築130年の京町家をリノベーションし古き良き空気感と風情を残しつつ、モダンなアプローチで圧倒的な存在感を放つ新
店舗をオープンすることになりましたのでご報告いたします。



築130年の京町家で楽しむ異世界のような空間をご堪能ください！

■鮨炉まん(すしろまん)
住所：京都市中京区貝屋町562-2
電話：075-754-8601
席数：1階21席、2階36席

「鮨炉まん」主なメニュー

鮨炉まん(すしろまん) 広報担当：ヨネマス
Tel : 06-6486-0800 / FAX: 06-6486-0801 / E-mail : pr@castpro.jp

軒先を照らすのは創業200年を超える老舗の提灯屋が作った自慢の提灯。
末長くお客様に愛されたい、そんな思いを込めています。

鮨（すし） 厳選したネタに、彩りも華やかな鮨炉まん自慢のお鮨をご提供します。
ぜひご賞味ください。

炉ばた焼
炭で焼くから旨い。魚介を中心に素材本来の美味しさを引き立てる香ばしい炭の香り
と酒に合う逸品を取り揃えました。

玉鮨 錦ロール

オリジナルキャラクターがガイド役として
料理や空間の魅力をお届けします

京にぎり鮨ちょぼ巻き

※写真はイメージです



■開催日：2025年1月29日（水）
■場所：鮨炉まん(すしろまん)

京都市中京区貝屋町562-2
■電話： 075-754-8601
■アクセス：阪急京都本線烏丸駅

京都市営地下鉄烏丸線四条駅徒歩約4分

ご取材返信用紙 Fax:06-6486-0801

■メディア試食会のご案内■

ご取材をご希望の方は、お手数ですが、下記の項目をご記入の上
FAX（06-6486-0801）またはメール（pr@castpro.jp）までご返信下さいますよう
よろしくお願い申し上げます。

▼以下のいずれかにチェックをご記入お願いします。

掲載紙・誌 / 番組名：

貴 社 名： 部署名：

ご芳名： （計 名）

TEL: 当日責任者携帯番号：

撮 影： スチール（ 台）ムービー（ 台）

掲載/OA予定日：

備考 / ご要望

【提出〆切】

1月27日
17時まで

□ご出席 □ご欠席
2025年1月29日（水）
□ 16：00

□ 19：00

メール:

※参加には事前予約が必要となります

鮨炉まん(すしろまん) 広報担当：ヨネマス
Tel : 06-6486-0800 / FAX: 06-6486-0801 / E-mail : pr@castpro.jp
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