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株式会社アキタ 

 株式会社アキタ（本社：広島県福山市 代表取締役社長 秋田善祺  以下アキタ）は、健康とおいしさの要素をあわせ持つ 
新商品「ビィータ GOLD」（参考小売価格：360円（税抜） 6個入り）の公式Webサイト(http://www.akitatamago.co.jp/vitagold/) 
を開設いたしました。 

鶏卵大手アキタ、健康とおいしさの要素をあわせ持つ 
新商品「ビィータ GOLD」の公式Webサイトを開設 

 「ビィータ GOLD」は、体の代謝に不可欠なビタミンB群をはじめ、野菜のみでは不足しがちなビタミン9種類を強化＜特許

技術で生産＞。いずれのビタミン含有量も、消費者庁が定めた「栄養機能食品」としての栄養成分規格基準に適合してい
ます*1。さらに元来、たまごに加えようとすると魚臭が加わり、味も落ちてしまっていたDHAとEPAを、おいしさを伴いながら

強化＜特許出願中＞*2。厚生労働省が、摂取することが望ましい栄養素として基準量を定める「日本人の食事摂取基準」
（2015年版）にも記載のオメガ3脂肪酸（n-3系脂肪酸）であるDHAとEPAをたまごからおいしく摂取することができます。 
 

 今回開設した「ビィータ GOLD」公式Webサイトでは、「ビィータGOLD」で摂取可能な栄養素をひと目で分かりやすく表現
しており、DHAは「くろまぐろ(赤身生)」刺身11切分、ビタミンDは「しいたけ(乾燥)」5枚分など、「ビィータGOLD」1個(可食
部50g相当)で摂取可能なDHA・EPA量とビタミン量を他の食物に換算し、イラストで表現しています。 
「ビィータGOLD」で、9種類のビタミンとDHA・EPAがバランスよく摂れることをご確認いただけます。 

*1 アキタ調べ 
*2 一般財団法人日本食品分析センターによる官能評価による 

ビィータ GOLD トップページイメージ 

 アキタは、「安全・安心なたまごづくり」を追求し、日本で唯一の「完全直営一貫生産システム」を構築しており、「ビィータ 
GOLD」をはじめ、ご家族の皆様に安心して食べていただくことのできるたまごを提供しています。今回の「ビィータ GOLD」
公式Webサイトの開設をひとつの契機とし、今後も「アキタのたまご」の魅力を伝えて参ります。 

サイトイメージ サイトイメージ 



【本リリースに関するお問い合わせ先】 

株式会社アキタ 経営戦略室 山崎 

TEL： 03-6809-1806  FAX： 03-6809-2605 

■「アキタ」について 

アキタは創業以来、「安全・安心なたまごづくり」を追求し、独自の研鑽と挑戦を積み重ね、ヒナ・飼料・鶏卵生産・検査・
出荷までの工程を全て自社で行う日本で唯一の「完全直営一貫生産システム」を業界に先駆けて構築いたしました。
アキタのたまごは食の安全が叫ばれる現在、「本当に信頼できるたまご」として、消費者のみなさまから大きなご支持を
いただいております。 

-会社概要 
 

 会社名 ：株式会社アキタ 
 所在地 ：広島県福山市光南町三丁目7番30号 
 代表者 ：代表取締役社長 秋田 善祺 
 資本金 ：9,300万円(グループ全体3億3,810万円) 
 従業員数 ：240名(グループ全体960名) 
 事業内容 ：採卵用初生雛、若雌の生産販売、飼料の製造、鶏卵の自家生産、処理販売 

■「ビィータ GOLD」について 
【製品概要】 
・名称 ：ビィータ GOLD 
・価格 ：参考小売価格 360円（税抜） 6個入り 
・販売エリア ：関東･関西の特定小売店舗から順次拡大  
・発売日 ：2016年3月30日（水） 
・特徴 ：①飼料…こだわりの配合 
   良質な「アラスカ産スケトウダラ油」により、DHA・EPA強化に加え、魚臭が少なく、コクと旨みを付 
             与。さらに生でも加熱調理しても見た目から食欲を高めるための「天然色素」、そして「ビタミン9 
             種」をおいしさを保ちながら配合・強化しています。 
  ②環境…澄んだ空気と水の富士山ポートリー 
   たまごの70％以上は水分であることから、鶏に与える水には地下500mから汲み上げた富士深層 
   水を使用。暑さにより、たまごの生産性も質も低下してしまう鶏を標高900mの冷涼な空気の中で 
   飼育。 


