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株式会社フレーバーワークス

創業40周年を迎えたベイクルーズグループの株式会社フレーバーワークス（本社:渋谷区渋谷1-23-21）が展開する、ロ
ンドン発デリカフェ「FRANZÈ & EVANS LONDON」は、遊び心くすぐるハロウィン限定メニューを10月4日（金）より発売いた
します。

「FRANZÈ & EVANS LONDON」が提案するのは、イタリアンや地中海料理をベースに、大きくカットされた野菜をたっ
ぷり使うモダンブリティッシュスタイル。“料理はクリエイティブであること” をモットーに、ホームメイドのような温か
みと視覚的にも楽しい独創性溢れるメニューを提供。スパイスやハーブを効かせたフレッシュメイドのデリミールや
彩り豊かなスイーツからなる、ダイナミックなディスプレイも特徴のひとつです。

今年のハロウィン限定メニューは、スイーツ5種類とドリンク1種類が登場します。イギリスを代表するスイーツであるカッ

プケーキは、ロウソクをモチーフにした「ハロウィンビクトリアカップケーキ」や、墓地をイメージした「チョコレートビーツ
カップケーキ」、突き刺したキャンディから、血を思わせる真っ赤なソースが滴る「ハロウィンベルベットカップケーキ」にア
レンジ。また、目玉をチョコレートで表現した「ハロウィンチョコレートブラウニー」や、怪しげなダークナイトを思わせる
パープルカラーが特徴の「パンプキン&ブルーベリーケーキ」など、アーティスティックながらも遊び心を感じられるスイー
ツメニューが揃います。

ドリンクメニューからは、「クリーピーハロウィンドリンク」が登場。竹炭で色付けしたラテをベースに、ブルーべリーをプラ
スしたクリームと、骨型のメレンゲ、蜘蛛のチョコレートをトッピングしました。
今年のハロウィンは、本場・イギリスのエッセンスを取り入れた、クリエイティビティ溢れるメニューをお楽しみください。

ロンドン発デリカフェ「FRANZÈ & EVANS LONDON」

アーティスティックなハロウィン限定メニューを10月4日（金）より発売

左・中央から時計回りに） パンプキン&ブルーベリーケーキ、ハロウィンベルベットカップケーキ、チョコレートビーツカップケーキ、
ハロウィンチョコレートブラウニー、ハロウィンビクトリアカップケーキ、右） クリーピーハロウィンドリンク

◆ 商品概要
販売期間 ： 10月4日（金） - 10月31日（木）
販売店舗 ： FRANZÉ & EVANS LONDON 表参道店、京都三条店

商品名／価格（すべて税別） ：
・Creepy Halloween Drink クリーピーハロウィンドリンク ￥690

・Pumpkin & Blueberry Cake パンプキン＆ブルーベリーケーキ ￥740

・Chocolate Beetroot Cupcake チョコレートビーツカップケーキ ￥600

・Halloween Velvet Cupcake ハロウィンベルベットカップケーキ ￥600

・Halloween Victoria Cupcake ハロウィンヴィクトリアカップケーキ ￥550

・Chocolate Brownie ハロウィンチョコレートブラウニー ￥550



■SHOP LIST

表参道店 住所： 東京都渋谷区神宮前4-9-4 1F TEL： 03-5413-3926 

京都三条店 住所： 京都府京都市中京区三条通東入弁慶石町39三条TCビル1F TEL： 03-5413-3926 

会社概要

【株式会社フレーバーワークス（ベイクルーズグループ）】
設立 ： 2017年9月1日
本社所在地 ：東京都渋谷区渋谷1-23-21

展開ブランド ： J.S. PANCAKE CAFE／J.S. BURGERS CAFE／J.S. FOODIES／LUKE‘S LOBSTER／J.S. CURRY

／RITUEL／CITYSHOP／FRANZÈ AND EVANS／BON GOÛT HAMBURG／しゃぶしゃぶ 山笑ふ
／Bon Vivant／BOUL‘ANGE／Roasted COFFEE LABORATORY／FLIPPER‘S／Catch the 

Cajun Seafood／HI-CACAO CHOCOLATE STAND／CAFÉ M／machi machi ／eggslut

本格的なシェフの味をカジュアルに楽しめる「フランツ＆エヴァンス」は、イーストロンドン界隈で
今もっとも注目を集めているカフェレストランです。

クリエイティブディレクターのニコラ、シェフのコニー、パティシエのテレーザによるコラボレーショ
ンから生まれたこれまでにない独創的な料理とサービス。３人のルーツでもあるイタリアン料理や
地中海料理をベースにした新しいモダンブリティッシュスタイルをご提供いたします。
料理はクリエイティブであること...。
見た目の美しさまで徹底的にこだわった美味をご堪能ください。
HP :             http://franzeevans.jp Instagram :    @franzeandevans.jp

■ 「FRANZE & EVANS LONDON」とは

http://franzeevans.jp/

