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株式会社フレーバーワークス 

“今”を編集するコーヒーショップ「Roasted COFFEE LABORATORY」 

初夏の新作ドリンク「タピオカチェリーラテ」 
5月28日（火）発売開始 

毎年大人気の清涼感あふれるドリンク「エスプレッソトニック」も登場 

 ジャーナルスタンダードやイエナなどライフスタイルを提案し、創業40周年を迎えたベイクルーズグループの
株式会社フレーバーワークス(本社:渋谷区渋谷1-23-21) が展開する、コーヒーショップ「Roasted COFFEE 
LABORATORY（ローステッド コーヒー ラボラトリー）」は、夏に向けた新作ドリンク3種を5月28日（火）より発売
します。 
 
 今夏の新作ドリンクは、まもなく旬を迎える“チェリー”を使用した「タピオカチェリーラテ」が登場。酸味が際
立つグリオットチェリーを使用した自家製シロップを、こだわりのアイスラテと合わせました。口いっぱいに広
がるチェリーの爽やかな甘酸っぱさを、アイスラテのほろ苦いコクとクリーミーさが包み込みます。仕上げに、
食感が楽しい「タピオカ」を加え、満足感の高い一品に仕上げました。 
 
 また、毎年Roasted COFFEE LABORATORYで人気の「エスプレッソトニック」に加え、 「エスプレッソライムフ
リージング」が新たにラインナップ。「エスプレッソトニック」は、コク深いエスプレッソに、トニックウォーターのキ
レと、アガベシロップのほのかな甘みが感じられるドリンクです。トップに乗せたミントが爽やかに香ります。 
 「エスプレッソライムフリージング」は、氷とライムのフローズンに、エスプレッソをかけた爽やかな甘酸っぱさ
が、暑い夏のリフレッシュに最適です。 

Press Release 

 

2016年渋谷・神南に、ロースタリー併設のコーヒーショップとして誕生。 
"MADE IN SHIBUYA"を掲げ、自家焙煎の鮮度の高い豆を使用した
コーヒーやオリジナリティー溢れる自家製スイーツとミール、音楽や
アート、カルチャーをミックスしたローカルイベントなど、ストリートが根
付く渋谷を発祥の地とするにふさわしい、"今"を編集したコーヒー
ショップとして、常に新しい魅力を提案しています。 
instagram  ：https://www.instagram.com/roasted_coffeelaboratory/ 

■Roasted COFFEE LABORATORY とは 



渋谷神南店     住所：東京都渋谷区神南1-6-3 神南フラッグ 1F                          TEL：03-5428-3658 
東急東横店     住所：東京都渋谷区渋谷2-24-1 渋谷駅・東急東横店 西館1F       TEL：03-3477-4134 
エソラ池袋店     住所：東京都豊島区西池袋1-12-1 エソラ池袋 1F                       TEL：03-5957-0893 
六本木ヒルズ店   住所：東京都港区六本木6-10-1 六本木ヒルズ ウェストウォーク4F  TEL：03-5775-5033 
青山店              住所: 東京都渋谷区神宮前5-52-2 オーバルビル1F           TEL: 080-9747-3103 

＜ SHOP INFORMATION ＞ 

＜株式会社フレーバーワークス 会社概要＞ 
    設立：2017年9月1日 
    本社所在地：東京都渋谷区渋谷1-23-21 
    展開ブランド ：J.S. PANCAKE CAFE / J.S. BURGERS CAFE / J.S. FOODIES / LUKE’S / J.S.              
    CURRY / RITUEL / CITYSHOP / FRANZÈ AND EVANS / しゃぶしゃぶ 山笑ふ / 
                            BON GOUT HAMBURG / Bon Vivant / Roasted COFFEE LABORATORY / FLIPPER’S / 
      BOUL’ANGE / Catch the Cajun Seafood / HI-CACAO CHOCOLATE STAND / CAFÉ M 

◆夏の新作ドリンク 概要 

展開日程：2019年5月28日（火）-7月31日（水） 
展開店舗：Roasted COFFEE LABORATORY  青山を除く全店 
※ 店舗によりメニューは異なります 

左）エスプレッソトニック                      ¥550 
 

タピオカチェリーラテ                       ¥600 

酸味が際立つグリオットチェリーを使用した自家製シロップを、
こだわりのアイスラテと合わせました。口いっぱいに広がる
チェリーの爽やかな甘酸っぱさを、アイスラテのほろ苦いコク
とクリーミーさが包み込みます。仕上げに、食感が楽しい「タピ
オカ」を加え、満足感の高い一品に仕上げました。 

右）エスプレッソライムフリージング                             ¥620 

コク深いエスプレッソに、トニックウォーターのキレと、アガベ
シロップのほのかな甘みが感じられるドリンクです。 
トップに乗せたミントが爽やかに香ります。 

氷とライムのフローズンに、エスプレッソをかけた爽やかな甘
酸っぱさが、暑い夏のリフレッシュに最適な、フローズンドリン
ク。  ※ 東急東横店での展開はございません。 

<メニュー概要> ※価格はすべて税別 


