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日本酒を美味しく飲むための日本酒専用冷蔵庫 

『一升瓶を２段縦置きできる日本酒冷蔵庫「俺の酒蔵 朝霧」』を発売 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜概要＞ 

 この度、サンコー株式会社 （所在地：東京都千代田区、代表取締役：山光博康）は 

『一升瓶を２段縦置きできる日本酒冷蔵庫「俺の酒蔵 朝霧」』(おれのさかぐら あさ 

ぎり）を 12 月 26 日に発売いたしました。 

サンコー公式オンラインストア、直営店、取扱店、EC サイトなどで販売します。 

 

本製品は日本酒を美味しく飲むための日本酒専用冷蔵庫です。 

サイズは幅 430×奥行き 450×高さ 950mm。一升瓶を立てたまま 12 本（下段 9 本、上段 3 本）収納可

能。家庭用冷蔵庫と同じコンプレッサー方式を採用し、しっかりと冷やすことができます。 

フロントパネル上部のタッチパネルで温度設定は 3～18℃まで 1℃単位で設定が可能。 

紫外線カットガラスパネルを採用し、中に入れた銘柄を外から見ることが可能。 

LED 灯を備え、パネルをタッチし LED 灯のオンオフが可能。お酒をほんのりと照らせます。 

付属のラックをセットすれば、ビールやワインを入れて冷やすこともできます。 

日本酒を美味しく保存したい。冷蔵庫で冷やすと横向きに置くので酸化して美味しくない、飲みたい

銘柄が一升瓶でしか売っていない。そんな方にお勧めの 『一升瓶を２段縦置きできる日本酒冷蔵庫

「俺の酒蔵 朝霧」』です。 

 

 

＜製品特長＞ 

■日本酒専用冷蔵庫 

■一升瓶を 12本縦置きできる 

■家庭用冷蔵庫と同じコンプレッサー式でしっかりと冷やせる 

■3℃～18℃の温度設定 

■外から銘柄が確認できるガラスパネル 

■紫外線カットガラス 

■お酒をほんのり照らす LED 灯 

■付属のラックをセットすればビールやワインも冷蔵できる 

■寝室にも置ける静音設計 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜仕様＞・サイズ／幅 430×奥行き 450×高さ 950(mm) ・重量／約 27kg 

・定格電圧／AC100V ・定格周波数／50Hz/60Hz ・定格消費電力／65W 

・定格内容積／92L ・冷却方式／直冷式 ・冷媒／R600A 封入量 21g 

・設定温度／摂氏温度：3～18℃、華氏温度：37～64℉ 

・ケーブル長／電源ケーブル：約 1700mm、アース線：約 500mm 

・内容品／本体、ラック A×2、ラック B×1、ラック C×1、転倒防止ガード、日本語取扱説明書 

・発売日／2022/12/26 ・保証期間／購入日より 12 カ月 

・型番／SKGRBGSBK ・JAN／4580060599998 

 

一升瓶を２段縦置きできる日本酒冷蔵庫「俺の酒蔵 朝霧」 

[販売価格] 49,800 円 (税込) 

https://www.thanko.jp/view/item/000000004089 

＜関連商品＞一升瓶を縦置きできる日本酒セラー「俺の酒蔵」 

[販売価格] 28,800 円 (税込) 

https://www.thanko.jp/view/item/000000003717 

 

 

■製品に関するお問い合わせ先 

サンコー株式会社 通販部 〒101-0023 東京都千代田区神田松永町 19 秋葉原ビルディング 8 階 

TEL 03-3526-4326 FAX 03-3526-4322 Email shop@thanko.jp URL: https://www.thanko.jp 

■サンコー直営店舗・秋葉原総本店 〒101-0021  東京都千代田区外神田 3-14-8 新末広ビル B  

03-5297-5783 ・2 号店 〒101-0021 東京都千代田区外神田 4-6-3 前里ビル１Ｆ 03-3525-4200      

■本ニュースリリースに関するお問い合わせ先 

サンコー株式会社 広報部 TEL 03-3526-4323 FAX 03-3526-4322 Email pr@thanko.jp 

※本ニュースリリースに記載された内容は発表日現在のものです。その後予告無しに変更されることがあります。 
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