
 

 

［メディアからのお問合せ先］ 

株式会社 アゴーラ ホスピタリティーズ 

PR担当：福田・橋本 

［東京オフィス］〒105-0001 東京都港区虎ノ門 5-2-6 虎ノ門第 2 ワイコービル 7F 

［大阪オフィス］〒590-0985 大阪府堺市堺区戎島町 4-45-1 6F  

お問合せ／TEL：072-224-6146  E-mail：pr@agora.jp  Web：www.agora.jp 

報道関係各位 

2024年 10月 10日 

  株式会社 アゴーラ ホスピタリティーズ 
 

ホテル アゴーラ 大阪守口 

ときめきのホワイト･ブライトディライト 

スイーツ＆ランチディナービュッフェ開催 

- フェスティブジョイなごちそうタイム - 
 

 
 ホテル アゴーラ 大阪守口（所在地：大阪府守口市河原町 10-5 総支配人：平原 裕治 客室数：175室）は、

「オールデイダイニング＆ラウンジ ザ・ループ」にて、冬のスイーツに心躍る「ときめきのホワイト・ブライトディライ

トスイーツ＆ランチディナービュッフェ」を 2024年 11月 1日（金）から 2024年 12月 31日（火）まで開催します。

雪のようにきらめくスイーツや多彩なグルメをバリエーション豊かに取り揃え、12 月 20 日（金）から 12 月 25 日

（水）までの期間には、クリスマスの特別な日を彩る豪華なメニューをご用意します。フェスティブシーズンの喜

びが溢れるごちそう体験をお楽しみください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ホワイトチョコレートやチーズを贅沢に使用したスイーツは、口溶け滑らかな「ホワイトチョコレートのチーズケ

ーキ」とクリスピーな「キャラメルナッツのチーズケーキ」の 2 種類をメインに、それぞれの異なるチーズを使用す

ることで、違った食感と味わいを楽しめる一品に仕上げました。また、白銀のリースをモチーフにしたリースケー

キや、ドイツのクリスマス菓子の定番「シュトーレン」も加わり、心躍るラインナップが勢揃いします。さらに、12 月

20日（金）から 12月 25日（水）までの 6日間は、クリスマス限定のスペシャルメニューも登場。フェスティブシー

ズン訪れを祝福する特別メニューが揃う、心ときめくスイーツ＆ランチディナービュッフェをぜひご堪能ください。  
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■概要 ときめきのホワイト･ブライトディライトスイーツ＆ランチビュッフェ 

対象施設：ホテル アゴーラ 大阪守口   https://www.hotelagora-moriguchi.com/ 

期   間：2024年 11月 1日（金）から 2024年 12月 31日（火）まで 

時   間：平日 11:00～14:30（時間内 90分制） 土日・祝日 11:00/13:00（2部制各 90分） 

場   所：1F 「オールデイダイニング＆ラウンジ ザ・ループ」 

料   金：大人 3,500円 子供（6～12歳）1,750円 幼児（3～5歳）870円 乳児（0～2歳）無料 

       ビスポーク会員様 平日限定で上記料金より 5％割引、11:00～14:00 の間最大 3時間利用可能 

メニュー：  

[ スイーツ約 20種 ] 

フランス産チーズのスフレチーズケーキ／キャラメルナッツのベイクドチーズケーキ／マスカルポーネとホワイト

チョコレートのタルト／レモンとメレンゲのタルト／タルトタタン／赤いベリーとパンナコッタ／キャラメルと洋梨の

ババロア／赤いベリーのショートケーキ／さつま芋とアーモンドの焼き菓子／ホワイトチョコレートのリースケー

キ／シュトーレンなど 

[ オープンキッチン ] 

豚肉の塩パン包み焼き／鱈のソテー サフランクリームソース／ホットサンド／蟹とほうれん草のクリームスパゲ

ティ／じゃが芋のニョッキグラタン／ピッツァ マルゲリータ／れんこんのジェノベーゼピッツァ／お好みせいろ蒸

し 

[ オードブル ] 

牛肉と柿のマリネ パルメザン風味／海老ときのこのコンフィ／ブロッコリーとアボカドのエッグサラダ／洋梨とさ

つま芋のカッテージサラダ／里芋とひじきのジンジャーサラダ／りんごと白菜のサラダ／冬野菜と蒸し鶏のサラ

ダ／ゴボウとツナのサラダ／韓国風大根サラダ／サラダバー 

[ 温製料理 ] 

きのこのポタージュ／チキンフリット レモンソース／ポテトフライ／芽キャベツとベーコンのガーリックソテー／ベ

ビー帆立ときのこのグラタン／ローストチキン／アゴーラ黒カレー 

[ ベーカリー＆パティスリー ファゴットのホテルメイドパン約 10種 ] 

葱のフォカッチャ／ベーコンとチーズのフーガス／ウインナーロール／ピスタチオのメロンパン／フルーツデニ

ッシュ／ミニクロワッサンなど 

[ 土日・祝日限定 キッズメニュー ] 

ハンバーグ／海老フライ／甘口カレー 

 

■概要 ときめきのホワイト･ブライトディライトスイーツ＆ディナービュッフェ 

期   間：2024年 11月 1日（金）から 2024年 12月 31日（火）の金土日・祝日限定 

時   間：金土日・祝日 17:30～21:00（L.O. 20:30）時間内 100分制 

場   所：1F 「オールデイダイニング＆ラウンジ ザ・ループ」 

料   金：大人 5,500円 子供（6～12歳）2,750円 幼児（3～5歳）1,370円 乳児（0～2歳）無料 

 ビスポーク会員様  11月の金曜日 アルコール飲み放題無料 

 土日・祝日 お子様料金（3～12歳）が大人と同人数まで 10円 

ディナー限定メニュー： 

寿司／ボイルド蟹／牛肉の鉄板焼き／お好みの具で作る海鮮丼コーナー／串カツ 

  

https://www.hotelagora-moriguchi.com/


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆6日間限定のクリスマス特別メニューが登場 

12月 20日（金）から 12月 25日（水）のクリスマス期間は、6日間だけのメニューラインナップでご提供します。

「ローストチキン」などビュッフェ期間中ずっと楽しめるフェスティブメニューに加え、ワクワクするパーティーにふ

さわしい「ローストビーフ」やクリスマスシーズンに欠かせない「ブッシュ・ド・ノエル」が登場。さらに、この 6日間

は、平日もディナーを特別営業し、お仕事帰りや平日のひとときに華やかなビュッフェをご堪能いただけます。

大切な人と過ごすクリスマスの心ときめく雰囲気の中で、期間限定の贅沢なごちそうをお楽しみください。 

 

期   間：2024年 12月 20日（金）から 2024年 12月 25日（水）の 6日間 

時   間：ランチ   11:00/13:00（2部制各 90分） 

 ディナー  17:30～21:00（L.O. 20:30）時間内 100分制 

料   金：ランチ   大人 3,500円 子供（6～12歳）1,750円 幼児（3～5歳）870円 乳児（0～2歳）無料 

 ディナー  大人 5,500円 子供（6～12歳）2,750円 幼児（3～5歳）1,370円 乳児（0～2歳）無料 

メニュー：ローストビーフ／ブッシュ・ド・ノエル 

 

※料金には、サービス料、消費税が含まれております。 

※詳しくは公式サイトをご確認ください。 https://www.hotelagora-moriguchi.com/event/loop_buffet_11_12/ 

 

  ［本件に関するお客様からのご予約・お問い合わせ先］ 

ホテル アゴーラ 大阪守口 TEL：06-6994-1185 E -mail：info.moriguchi@agora.jp 

https://www.hotelagora-moriguchi.com/ 

https://www.hotelagora-moriguchi.com/event/loop%e3%81%a8%e3%81%8d%e3%82%81%e3%81%8d%e3%81%ae%e3%83%9b%e3%83%af%e3%82%a4%e3%83%88%ef%bd%a5%e3%83%96%e3%83%a9%e3%82%a4%e3%83%88%e3%83%87%e3%82%a3%e3%83%a9%e3%82%a4%e3%83%88-%e3%82%b9%e3%82%a4/


 

 

株式会社 アゴーラ ホスピタリティーズについて 

URL：www.agora.jp 

アゴーラ ホスピタリティーズは、「美しい日本を集めたホテルアライアンス」をビジョンに掲げ、お客様の期待を

超える最高の場所を提供するとともに、地域に貢献できる「街の自慢」となるホテルの創出を目指します。全国

で 9施設、客室数 1,283室を展開。 

 

 

 

＜アライアンス ニューストピック＞ 

◎ホテル アゴーラ 大阪守口 クリスマスのときめきをテーマにシェフパティシエ渾身の 2種の新作を含む全 5

種のアゴーラ クリスマスケーキ 2024 予約受付開始 

◎ホテル アゴーラ 大阪守口 新総料理長に植野 利幸が就任 7月 1日（月）より新たな宴会メニューが登場 

https://www.agora.jp/news/ 

 

http://www.agora.jp/

